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1 Johdanto

Elintarvikelain (23/2006) mukaan elintarvikehuoneiston ei tarvitse olla hyvaksytty, jos
siella harjoitettavan toiminnan tarkoituksena on ainoastaan "kalastustuotteiden, niista
saatavien raakavalmisteiden ja jalosteiden toimittaminen kuluttajalle tai paikalliseen
vahittaismyyntiin, ei kuitenkaan tukkulikkeeseen, suoraan kalastajalta tai
kalanviljelijalta, jos néain toimitettujen tuotteiden maéara on alle 5000 kiloa vuodessa”.
Elintarvikelaki 23/200613 § 2 mom. 13 kohta

Kalastaja voi siis toimittaa vuosittain enintdan 5000 kg kalastustuotteita, jalostetut
kalastustuotteet mukaan lukien, kuluttajalle tai paikalliseen vahittdgismyyntiin. Tata
varten kalastajan tulee tehdd ilmoitus elintarvikehuoneistosta kunnan
elintarvikevalvontaviranomaiselle. Kalastaja voi toki kalastaa paljon enemmankin kuin
5000 kg vuodessa, ja alkutuottajana toimittaa alkutuotannon tuotteita el
perkaamatonta tai aluksella perattua kalaa suoraan Kkala-alan laitokseen tai
tukkuliikkeeseen. Tata kalaa ei kuitenkaan saa toimittaa ilmoitusvelvollisen
elintarvikehuoneiston kautta. Kalastaja voi satunnaisesti kayttdd myos ostokalaa
tasapainottamaan saalisvaihtelua. Kuitenkin vahintddn 2/3 kalasta, joka toimitetaan
vuosittain ilmoitusvelvollisen elintarvikehuoneiston kautta, tulee olla kalastajan
itsensé kalastamaa. Kalastaja katsotaan koko kalastajan perhe, esimerkiksi silloin
kun toinen perheenjasen kalastaa ja toinen perheenjasen jatkojalostaa kalaa.

liImoitusvelvollinen elintarvikehuoneisto ei voi toimia ensisaapumispaikkana tai
kolmasmaatuonnin maaranpaapaikkana.

2 limoitusmenettely

Kalastajan on ilmoitettava elintarvikehuoneiston toiminnasta kunnan
elintarvikevalvontaviranomaiselle hyvissd ajoin ennen toiminnan aloittamista.
IImoituksesta tulisi kdyda ilmi toimijan nimi, kotikunta ja yhteystiedot, toimipaikan
osoite, toiminnan aloittamisajankohta seka harjoitettavan toiminnan luonne. Lisaksi
ilmoituksessa tulisi olla selvitys, esimerkiksi pohjapiirustus, tiloista seka laitteiden ja
kalusteiden sijoittelusta (elintarvikkeiden ké&sittely- ja varastointitilat, sosiaalitilat,
siivousvélinevarasto, késienpesupisteet jne.). limoituksessa tulisi my6s olla selvitys
vedenhankinnasta (kunnallinen talousvesi/oma kaivo/puhdas meri- tai jarvivesi).

Viranomainen ei tee ilmoituksesta hallinnollista paatésta. Hyva hallintotapa edellyttaa
kuitenkin, ettd toimija saa tiedon ilmoituksen vastaanottamisesta. Vastauksesta tulisi
kayda ilmi, ettd vastauksen lahettdminen ei tarkoita sitaq, ettda viranomainen olisi
ottanut kantaa elintarvikehuoneiston tai sielld harjoitettavan  toiminnan
vaatimustenmukaisuuteen. Valvontaviranomainen voi tarvittaessa pyytaa toimijaa
tdydentamaan ilmoitustaan. Jos valvontaviranomainen ilmoituksen perusteella arvioi,
etta toiminta ei tayta sille asetettuja vaatimuksia, valvontaviranomainen tekee
tarkastuskaynnin elintarvikehuoneistoon, neuvottelee toimijan kanssa mahdollisista
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epakohdista ja niiden korjaamisesta seka tarpeen vaatiessa ryhtyy elintarvikelain
mukaisiin toimenpiteisiin (kehotus, maarays jne.).

3 Kalastustuotteiden toimittaminen myyntiin

limoitusvelvollista elintarvikehuoneistotoimintaa harjoittava kalastaja voi myyda
kalastustuotteita suoraan kuluttajille valmistuspaikalta ja/tai muualla sijaitsevasta
myyntipaikasta kuten esimerkiksi torilta tai markkinoilta. Kalastaja voi my6s toimittaa
tuotteita vahittaiskauppoihin, suurtalouksiin ja ravintoloihin. Myynnin tulee olla
paikallista, eli tapahtua esimerkiksi omassa kunnassa ja/tai lahikunnissa. Liséksi
kalastaja voi toimittaa tuotteita perinteisiin markkinatapahtumiin, esimerkiksi Helsingin
silakkamarkkinoille. Internetin kautta tapahtuva valtakunnallinen myynti ei ole
sallittua. Jos kalastaja myy tuotteitaan muualla kuin valmistuspaikalla,
myyntitoiminnalle on haettava elintarvikelain 13 8 1 mom. mukainen hyvéksynta tai
toiminnasta on tehtdvéa elintarvikelain 13 8§ 2 mom. 1 kohdan mukainen ilmoitus
tilapaisestd myynnista. Tilapéinen elintarvikkeiden myynti on kyseessa, kun myynti
tapahtuu korkeintaan kahtena paivana harvemmin kuin 30 pdivan vélein saman
valvontayksikdn alueella. Jos myynti tapahtuu valmistuspaikalta, myyntitilan on
sijaittava erillaan tuotantotilasta. Myynnin ja tuotannon erottaminen voidaan toteuttaa
mya0s ajallisesti.

4 Keskeisia rakenteellisia vaatimuksia

Tuotantotilojen kdsienpesupisteet

Elintarvikehuoneistossa on oltava riittdva maarda kasienpesuun tarkoitettuja
kasienpesualtaita ja niihin on tultava kylma ja kuuma juokseva vesi. Elintarvikkeiden
pesutilat on tarvittaessa erotettava kasienpesutiloista.

Asetus (EY) No 852/2004, liite Il, luku I, kohta 4

Uloskaynnit

Tuotantotilasta voi olla suora yhteys ulos, mutta ovi on pidettava suljettuna aina kun
ei ole erityistd tarvetta avata ovea. Ovea ei saa avata kasiteltdessa suojaamattomia
elintarvikkeita. Suorista uloskaynneista ei saa aiheutua vaaraa
elintarviketurvallisuudelle.

Asetus (EY) No 852/2004, liite Il, luku Il, kohta 1d

Pakkausmateriaalien varastotilat

Kaaremateriaalit, kalalaatikot ja muut pakkaustarvikkeet on sailytettava hygieenisesti.
Pakkausmateriaalit on sailytettdva suojatussa ja tiiviissa paikassa (esim. kaappi),
johon haittaeldimet eivat paase.

Asetus (EY) No 852/2004, liite Il, luku X

Kylmatilat

Kylma- tai pakkasvarastojen (esimerkiksi erillinen pakastekontti) on oltava toimintaan
nahden jaahdytyskapasiteetiltaan ja kooltaan riittavat. Kylmatilat voivat sijaita myds
siten, ettd kulku niihin tapahtuu ulkokautta. Jos kylmioon tai pakkasvarastoon
kuljetaan ulkokautta, tuotteet on kuljetettava sinne hyvin suojattuna.
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Tavallista pakastinarkkua voidaan kayttdd raaka-aineiden jaadyttamiseen, jos
jaadytettavien tuotteiden maara on niin pieni, etta tuotteet jaatyvat riittdvan nopeasti.
Jaadytettyjen tuotteiden myynti ilmoitusvelvollisesta elintarvikehuoneistosta ei ole
sallittua.

Jos toimija pakastaa ja myy pakastettuja tuotteita, pakastuksen on taytettava
pakasteasetuksen (KTM 165/1994) vaatimukset.
KTM:n asetus 165/1994

Jaahdytystilat

Jaahdytysta varten on oltava erillinen jadhdytyskaappi tai muu erillinen jaahdytystila.
Varastona kaytettavad kylmiota voi kayttdd myos jaahdytykseen, jos varastointi ja
jAddhdyttaminen voidaan erottaa ajallisesti tai jos jadhdytettavien tuotteiden maara on
vahainen eikéd aiheuta kylmidssa olevien tuotteiden lampdétilan nousua.

Pakatut ja suojaamattomat tuotteet, kuten myds raa’at ja kypsennetyt tuotteet on
pidettava riittavasti erilladn toisistaan. Taméa voidaan jarjestaa, jos kylmi6 on riittdvan
suuri ja siind on esimerkiksi valiseind. Toimintatavasta on oltava kuvaus
omavalvontasuunnitelmassa.

Siivousvalinevarasto

Siivousvdlineiden, pesu- ja desinfiointiaineiden sek& torjunta-aineiden sdilytysta
varten on oltava asianmukaiset tilat. Siivousvalinevaraston ilmanvaihdon on oltava
sellainen, ettd siivousvalineet kuivuvat siella riittdvan nopeasti. Siivousvalineet
voidaan tarvittaessa pestd lahistolla sijaitsevissa asuintiloissa. Toimintatavasta on
oltava kuvaus omavalvontasuunnitelmassa.

MMM:n asetus 37/EEO/2006 liite 4, luku 3, kohta 20

Sosiaalitilat ja WC seké suojavaatteiden kaytto

Elintarvikehuoneistossa on oltava vahintaan tydvaatteiden vaihto- ja sdilytyspaikka,
liséksi siella on oltava riittdvd maara kasienpesupisteitd. Kalastaja voi kayttaa
elintarvikehuoneiston vélittbmassa laheisyydessa olevan asuinrakennuksen wc:ta ja
sosiaalitiloja. Suojavaatteet voidaan tarvittaessa pestd my6s asuintiloissa.
Toimintatavasta on oltava kuvaus omavalvontasuunnitelmassa.

Sisakayttoon tarkoitetuissa suojavaatteissa ja tyokengissa ei saa kulkea ulkona, vaan
ulkona on kaytettava eri suojavaatteita. Jos elintarvikehuoneistossa on toimintoja,
jotka edellyttavéat ulkona kayntia eri tydvaiheiden vélissd (esim. ulkona tapahtuva
savustus tai kulku kylmatiloihin tapahtuu ulkokautta) suojavaatteiden kaytosta ja
vaihtamisesta on oltava kuvaus omavalvontasuunnitelmassa.

5 Keskeisia toiminnallisia vaatimuksia

Kalan perinteinen savustaminen ulkona

Kalan perinteinen ulkona savustaminen on mahdollista tietyillda ehdoilla.
Savustusuunin ymparistbn pitda olla polyamatdon ja puhdistettavissa, esim. paljas
kallio tai muu kovapintainen alusta. Savustettavat kalat on kuljetettava
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savustuspaikalle ja -paikalta suojattuina. Kalat on savustettava valittomasti
savustuspaikalle tuonnin jalkeen. Kalalaatikot eivat saa missaan vaiheessa koskettaa
suoraan maata. Hyonteiset, jyrsijat, linnut tai muut eldimet eivat saa aiheuttaa haittaa
elintarvikkeille. Savustetut kalat on vietava jadhdytyskylmiéon mahdollisimman pian,
ellei niitd myyda kuumana suoraan valmistuspaikalta.

Ulkona savustetun kalan sailyvyysaikaan on kiinnitettava erityistd huomiota. Eviran
suositus  tyhjio- tai  suojakaasupakatun kylmd- ja  lamminsavukalan
enimmaissailyvyysajaksi on 14 vrk. Ulkona savustetun tyhjio- tai suojakaasupakatun
savukalan enimmaissdailyvyysajan tulee kuitenkin olla suositusta huomattavasti

lyhyempi.

Tayssailykkeiden valmistus

Jos ilmoitusvelvollisesta elintarvikehuoneistossa valmistetaan tayssailykkeita,
valmistuksessa on noudatettava laitosasetuksen (MMM:n asetus 37/EEO/2006)
litteen 2 luvun 2 kohdan 171 (lukuun ottamatta alakohtia b ja c¢) ja kohdan 172
vaatimuksia.

Meri-, jarvi- tai jokiveden tai muun vastaavan veden kaytto
Puhdasta meri-, jarvi- tai jokivettd tai muuta vastaavaa vetta voidaan kayttaa kaikkien
kalastustuotteiden kéasittelyyn ja jaahdyttamiseen.

Vedessd ei saa olla mikro-organismeja, haitallisia aineita tai myrkyllista
meriplanktonia siind maarin, ettd se voisi aiheuttaa vaaraa elintarvikkeen
turvallisuudelle. Vedelle ei ole asetettu kemiallisia tai fysikaalisia raja-arvoja.

Jos elintarvikehuoneistossa kéaytetdan puhdasta meri-, jarvi- tai jokivettd tai
vastaavaa vettd, mikrobiologiset laatusuositukset kaytettavélle vedelle ovat:

Escherichia coli 0 pmy/100 ml
Koliformiset bakteerit 0 pmy/100 ml

Omavalvonnassa otetaan yksi vesinayte tutkittavaksi jokaisena kuukautena, jolloin
elintarvikehuoneistossa on toimintaa.

EVI:n talousvesiohje (3565/41/02) koskee soveltuvin osin myds ilmoitusvelvollisia
huoneistoja.

Asetus (EY) No 853/2004), liite Ill, jakso VIII, kohta 3c, lisatty Asetus (EY) No
1020/2008, liite II, kohta 1a ii

Asetus (EY) No 852/2004, liite I, luku VI, kohta 1b, muut. Asetus (EY) No
1019/2008, 1 art.

EVIn ohje Dnro 3565/41/02
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Lampotilavaatimukset seka kuljetus
Sailytys- ja kuljetusl&mpdtilat

Tuore kala 0-3°C
Kylméasavustetut ja graavatut tuotteet seka kaikki tyhjiopakatut tuotteet 0-3 °C
Keitetyt ayridiset ja nilvidiset 0-3°C
Muut kuumentamalla valmistetut tuotteet <6°C

Kuljetusvélineiden on oltava tiivit ja puhtaat. Kuljetusvédlineessa on oltava
lampomittari, joka mahdollistaa tuotteiden kuljetuslampétilan seurannan kuljetuksen
aikana.

Asetus (EY) No 853/2004, liite 1ll, luku VII, kohta 1
MMM:n asetus 37/EEO/2006 1 §, liite 5

Kaupallinen asiakirja, kirjanpito ja jaljitettavyys

Kalastajan on pidettava kirjaa kaikesta kéasitteleméastaan kalasta. Kirjanpidosta on
kaytava ilmi seuraavat tiedot: kalalaji, tuoreen kalan pyyntipaiva, pyyntialue ja maara.
Myds ostokalasta on pidettava kirjaa.

Jos kalastaja toimittaa tuotteita vahittdismyyntiin, tuotteiden mukana on oltava
kaupallinen asiakirja. Asiakirjassa on oltava seuraavat tiedot: kalastustuotteen nimi ja
maara, toimituspdiva, lahettdjan ja vastaanottajan tiedot, lajin kauppanimi,
tuotantomenetelméa (pyydetty merestd/pyydetty makeasta vedestd) ja pyyntialue.
Tuoreesta kalasta asiakirjassa on lisdksi oltava kalan pyyntipaiva. Asiakirjan on
riittavasti yksiloity, esimerkiksi numeroitu.

Kalastajan on sailytettava kirjanpito kasitellysta kalasta ja kopio tuotteiden mukana
|&hetetyisté asiakirjoista vahintéén kaksi vuotta.

Tuotteiden on oltava jdljitettavissa. Jdljitettavyysjarjestelma on kuvattava
omavalvontasuunnitelmassa.

Asetus (EY) No 178/2002, art. 18
Asetus (EY) No 104/2000

Asetus (EY) No 2065/2001
MMM:n asetus 37/EEO/2006 12 §
MMM:n asetus 134/2006 9 §

6 Omavalvonta

Toimijan on laadittava omavalvontasuunnitelma ja pidettdva kirjaa sen
toteuttamisesta. Omavalvontasuunnitelmalta ei edellytetd valvontaviranomaisen
hyvaksyntaa. Omavalvontasuunnitelmassa tulee kuvata elintarviketurvallisuuden ja
muiden elintarvikkeita ja elintarvikehuoneistoja koskevien vaatimusten kannalta
kriittiset kohdat seka niihin liittyvien riskien hallinta. Lisaksi
omavalvontasuunnitelmassa tulee olla kuvaus hyvista tuotantotavoista ja muista
lainsdadannon vaatimista asioista (tukijarjestelmd). Omavalvonnan apuna voidaan
kayttdéd hyvan kaytannon ohjeita, jos elinkeino on niita laatinut.
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Omavalvontasuunnitelman sisdllosta saadetdan tarkemmin MMM:n asetuksen
37/EEO/2006 liitteen 3 luvussa 3.

Toimijalla tulee olla tartuntalain 583/1986 20 §:n (muut. 935/2003) mukainen selvitys
terveydentilastaan eli ns. terveystodistus.

Osaamistodistusvaatimus eli ns. hygieniapassi (elintarvikelaki 27 § 2 mom.) ei koske
henkil6itd, jotka tydskentelevat ilmoitusvelvollisessa elintarvikehuoneistossa.

7 Viranomaisvalvonta

Eviran valtakunnallisen valvontaohjelman mukainen ohjeellinen tarkastustiheys
kalastajien ilmoitusvelvollisille elintarvikehuoneistoille on kaksi tarkastusta kolmessa
vuodessa. Valvontaviranomainen arvioi kuitenkin riskiperusteisesti jokaisen kohteen
tarkastustiheyden. Riskinarvioinnissa otetaan huomioon mm. tuotevalikoima,
omavalvonnan toimivuus ja kohteen valvontahistoria.

8 Luettelo keskeisestad lainsaddannosta

Luettelo ei sisalla kaikkia mahdollisesti sovellettavia sdadoksia.

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) No 852/2004 elintarvikehygieniasta,
art. 4 ja liite Il

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) No 853/2004 elainperéaisia
elintarvikkeita koskevista erityisista hygieniasdanndista, liite 11l jakso VIII luvut -V
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) No 178/2002
elintarvikelainsaadantda koskevista yleisista periaatteista ja vaatimuksista, Euroopan
elintarviketurvallisuusviraston perustamisesta seka elintarvikkeiden turvallisuuteen
liittyvista menettelyista

Elintarvikelaki (23/2006)

Maa- ja metsatalousministerion asetus 37/EEO/2006 elaimista saatavien
elintarvikkeiden elintarvikehygieniasta, 1-13 §, liite 3 luku 3, liite 4 ja liite 5

Ylitarkastaja,
jaoston esimies Leena Oivanen

Ylitarkastaja Carmela Hellsten
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