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Marja- ja hedelmavalmisteiden koostumus ja pakkausmerkin-
nat —ohje valvojille ja toimijoille

Osa 1: Hillot, hyytel6t ja marmeladit

| Tuotteiden

Hedelmabhilloista, hyyteldista ja marmeladeista seka makeutetusta kastanjasoseesta
annetun direktiivin (2001/113/EY) perusteella on annettu kauppa ja teollisuusministe-
ron asetus hedelmahilloista, hyyteldista ja tietyistd vastaavista valmisteista
(474/2003), jaliempéana hilloasetus. Myos pakkausmerkinta- ja lisdainesaadoksia on
uusittu (kauppa- ja teollisuusministerion asetukset 1084/2004 ja 752/2007).

Tama ohje ei ole taydellinen, vaan valmisteita koskevat vaatimukset on luettava ko-
konaisuudessaan asetuksista ja lisdaineiden kayttokohteet ja kayttomaarat on tarkis-
tettava niita koskevista saadoksista. Esimerkiksi pakkausmerkintdihin ja lisaineisiin
on saattanut tulla muutoksia ohjeen kirjoittamisajan jalkeen. Ohjeeseen on merkitty
asetukset ja pykalat tarkistamisen helpottamiseksi.

Hilloasetuksen vaatimusten mukaisista tuotteista on kaytettava saadettyja nimia, joita
el saa kayttdd muista hedelmavalmisteista. Hilloasetuksen maaritelmat eivat kuiten-
kaan esta kayttamasta samoja sanoja muiden tuotteiden nimissa edellyttaen, ettei ku-
luttajaa johdeta harhaan. Tallaisia elintarvikkeita ovat esimerkiksi lihahyytel®d, minttu-
hyyteld, hillosipuli, hillosokeri ja hillomunkki.

Asetus ei koske leipomotuotteiden eikd keksien taytteisiin kaytettavia valmisteita. Nai-
hin valmisteisiin ei sovelleta hilloasetuksen maarayksia, vaan niitd koskevat ainoas-
taan yleiset elintarvikemaaraykset.

Hilloasetuksessa hedelmalla tarkoitetaan my6s marjoja sekd kurkkua, kurpitsaa, me-
lonia ja vesimelonia, porkkanaa, raparperia, tomaattia, bataattia ja inkivaarikasvin
syftavia juuria. Tassa ohjeessa ei kasitella inkivaarista, cashew-omenasta ja pas-
siohedelméasta valmistettuja tuotteita eika makeutettua kastanjasosetta.

Tuotteiden nimet ja maaritelmét ovat asetuksen 474/2003 liitteessa 1, raaka-aineiden
maaritelmat liitteessa 2 ja sallitut ainesosat liitteessé 3. Asetuksen liitteissé esiintyval-
1& "mehulla” tarkoitetaan "tdysmehua”.

maarittelyt ja koostumusvaatimukset

1. Hillo
o hedelmaa tai hedelmasosetta, sokereita ja vetta
hedelmaa vahintaan 350 g/kg yleensa
e 250 g/kg mustaherukkaa, punaherukkaa, tyrnida, pihlajanmarjaa, ruusun-
marjaa, kvittenia
¢ hedelméan ja hedelméasoseen liséksi saa kayttaa hedelméatdysmehua

Hillojen muut sallitut aineet kasitellaan kohdassa Il.
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2. Erikoishillo
¢ hedelmaa, sokereita ja vetta
¢ hedelmaa vahintaan 450 g/kg yleensa

e 350 g/kg mustaherukkaa, punaherukkaa, tyrnia, pihlajanmarjaa, ruusun-

marjaa, kvittenia

¢ ei saa kayttdada mm. omenoita, paarynditd, kurpitsoita, kurkkuja, tomaatteja,

viinirypaleitd, melonia seoksena muiden hedelmien kanssa
Erikoishillojen muut sallitut aineet kasitellaadn kohdassa Il.
3. Hyytel6

o hedelmatdysmehua ja sokereita
e tdysmehua vahintddn 350 g/kg yleensa

o 250 g/kg mustaherukka-, punaherukka-, tyrni-, pihlajanmarja-, ruusunmar-

ja- tai kvittenitdysmehua

e voidaan valmistaa my6s hedelmien vesiuutteesta, jolloin tAysmehun maa-

ra lasketaan veden painon vahentamisen jalkeen
Hyyteldiden muut sallitut aineet kasitellaan kohdassa Il
4. Erikoishyytel®

hedelméataysmehua ja sokereita
tdysmehua vahintaan 450 g/kg yleensa

e 350 g/kg mustaherukka-, punaherukka-, tyrni-, pihlajanmarja-, ruusunmatr-

ja- tai kvittenitdysmehua

e eisaa kayttdd mm. omenoita, paarynoita, kurpitsoita, kurkkuja ja tomaatte-

ja seoksena muiden hedelmien kanssa

e voidaan valmistaa myds hedelmien vesiuutteesta, jolloin tdysmehun maa-

ra lasketaan veden painon vahentamisen jalkeen
Erikoishyyteldiden muut sallitut aineet kasitella&n kohdassa Il.

5. Marmeladi

e sitrushedelmad, -sosetta, -tdysmehua, -vesiuutetta -kuorta, sokeria ja vet-

ta

e sitrushedelmaa vahintaan 200 g/kg, josta ainakin 75 g hedelman siséosis-

ta
o sitrusmarmeladiin saa kayttdd myos sitrushedelmien eteerisia 6ljyja
¢ marmeladia saa tehda muistakin hedelmista ja kasviksista

Hyyteldmarmeladi-nimitysta saa kayttaa valmisteesta, jossa ei ole muuta liukenema-

tonta ainetta kuin pienia maaria hienoksi viipaloitua sitrushedelman kuorta.
Marmeladeihin sallitut muut aineet kasitellaén kohdassa Il.

Muut marmeladit:

Hillodirektiivi koskee vain sitrusmarmeladeja, mutta hilloasetuksessa sallitaan mui-
denkin marmeladien valmistus. Valmistettaessa marmeladeja muista hedelmistd,
marjoista tai kasviksista noudatetaan samoja koostumusvaatimuksia ja samaa 200

gramman vahimmaismaaraa (474/2003 liite 1).
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Il Hedelmien, marjojen ja sokerin liséksi sallitut aineet

1. Raaka-aineet (hilloasetus, liite 3)

Kaikkiin hilloihin, erikoishilloihin, hyyteldihin, erikoishyytel6ihin ja marmeladeihin sallit-
tuja aineita:

o kaikissa tuotteissa sokerin voi osittain tai kokonaan korvata hunajalla

o kaikkien edella mainittujen tuotteiden maustamiseen saa kayttaa vékevia
alkoholijuomia (kuten konjakkia ja viskia), viineja ja likooreitd seka pahki-
naitd, yrtteja, mausteita, vaniljaa, vaniljauutetta ja vanilliinia

e vaahdonestoaineena saa kaikissa tuotteissa kayttaa syttavaksi kelpaavia
Oljyja ja rasvoja

Hilloihin, erikoishilloihin, hyytel6ihin ja erikoishyyteldihin sallittuja aineita:

o kaikkiin nadihin saa kayttaa sitrustaysmehua ja sitrushedelmien kuorta
o kvittenihillon, -erikoishillon, -hyytelon ja -erikoishyytelén saa maustaa
omenapelargonin lehdilla

Hillojen, erikoishillojen ja hyyteldiden varin vahvistaminen punaisilla taysmehuilla:

e ruusunmarja-, mansikka-, vadelma-, karviais-, punaherukka-, luumu- ja
raparperihilloihin ja -erikoishilloihin saa kayttda punaisia hedelma- ja mar-
jatdysmehuja

e punajuuritdysmehua saa lisatd mansikka-, vadelma-, karviais-, punahe-
rukka- ja luumuhilloihin ja -hyyteldihin

2. Lisaaineet

Erikoishillojen ja erikoishyytel6iden sallitut lisdaineet:
KTMa 752/2007, liite 2

Maitohappo (E 270) ja kalsiumlaktaatti (E 327), omenahappo (E 296) ja natriumma-
laatti (E 350), askorbiinihappo (E 300), sitruunahappo (E 330), natriumsitraatit (E
331) ja kalsiumsitraatit (E 333), viinihappo (E 334) ja natriumtartraatit (E 335), pektii-
nit (E 440) seka rasvahappojen mono- ja diglyseridit (E 471) ilman maararajoituksia

Hillojen, hyyteldiden ja marmeladien sallitut lisdaineet:

KTMa 752/2007, liitteet 2, 3 ja 4

Liite 2

Maitohappo (E 270) ja kalsiumlaktaatti (E 327), omenahappo (E 296) ja natriumma-
laatit (E 350), askorbiinihappo (E 300), sitruunahappo (E 330), natriumsitraatit (E
331) ja kalsiumsitraatit (E 333), viinihappo (E 334) ja natriumtartraatit (E 335), pektii-
nit (E 440), rasvahappojen mono- ja diglyseridit (E 471), kalsiumkloridi (E 509) ja nat-
riumhydroksidi (E 524) ilman kayttomaararajoituksia seka

algiinihappo (E 400), natriumalginaatti (E 401), kaliumalginaatti (E 402), ammonium-
alginaatti (E 403) ja kalsiumalginaatti (E 404), agar (E 406), karrageeni (E 407), jo-
hanneksenleipapuujauhe (E 410), guarkumi (E 412), ksantaanikumi (E 415) ja gel-
laanikumi (E 418), joiden kayttémaara on rajoitettu (10 g/kg yksindan tai yhdessa).
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Muunnettuja tarkkelyksia (E 1404 — E 1451, jotka voidaan ilmoittaa ryhmanimella
"muunnettu tarkkelys”, 1084/2004 liite 2) saa kayttdd ainoastaan sellaisiin kuluttajille
myytaviin hilloihin ja marmeladeihin, joiden nimené on "paistonkestava hillo” tai "pais-
tonkestava marmeladi”.

Liite 3 Sailontaaineet

Suomalaisten hillojen kuiva-ainepitoisuus on perinteisesti ollut alle 60 %, joten niihin
saa kayttaa sailontaaineita kuten vahasokerisiin hilloihin, hyytel6ihin, marmeladeihin
ja vastaaviin tuotteisiin ja muihin hedelmé&pohijaisiin levitteisiin:

e bentsoehappo (E 210-213) 500 mg/kg tai sorbiinihappo (E 200-203) yksi-
ndan tai yhdessa bentsoehapon kanssa yhteensa 1000 mg/kg (liite 3 A)

o rikkidioksidia hilloissa saa olla 50 mg/kg, rikitetyista hedelmista tehdyssa
100 mg/kg (liite 3 B).

e jos hillon, hyytelon tai marmeladin kuiva-aineen maara on yli 60 %, ei séi-
I6ntaaineita saa kayttaa

o erikoishilloihin ja erikoishyytel6ihin ei saa kayttaa sailontaaineita

Liite 4
Hillot, hyyteldt ja marmeladit: dimetyylipolysiloksaani (E 900) 10 mg/kg.

Varit
Hillojen, hyyteldiden ja marmeladien sallitut varit ovat varipaatoksen 1756/1995 liit-

teessa lll. Osalla vareistd on enimméaismaararaja.
Erikoishilloja, erikoishyytel6itd ja luumusosetta ei saa varjata (liite 11).

Makeutusaineet

Makeutusainepéétds 117/2005

Vahaenergiaisiin tai lisattya sokeria sisaltamattémiin hilloihin, hyytel6ihin ja marmela-
deihin saa makeutusaineina kayttaa sorbitolia (E 420), mannitolia (E 421), isomaltia
(E 953), maltitolia (E 965), laktitolia (E 966) ja ksylitolia (E 967) ja erytritolia (E 968)
iiman maararajoitusta, mutta naista polyoleista (sokerialkoholeista) on varoitettava,
jos niiden maara on yli 10 % (1084/2004 19 §).

Muina makeutusaineina on sallittu asesulfaami K (E 950), aspartaami (E 951), syk-
lamaatit (E 952), sakariini (E 954), sukraloosi (E 955), neohesperidiini DC (E 959) ja
aspartaamin asesulfaamin suola (E 962), nilla kaikilla on enimmaismé&ararajat. As-
partaamia siséltavan tuotteen pakkaukseen on tehtava erityismerkinta (1084/2004 19
8).

Il Muut kiintedt hedelmé&- ja marjavalmisteet

On mahdollista valmistaa myds sellaisia kiinteitda hedelmavalmisteita, jotka eivat tayta
hilloasetuksen vaatimuksia. Niille on annettava sellainen elintarviketta kuvaava nimi,
joka ei johda harhaan, eika niitd saa nimittdd hilloiksi tai marmeladeiksi esimerkiksi
leipomotuotteiden ainesosaluettelossa. Kayttotarkoituksensa mukaan tallainen val-
miste voi olla esimerkiksi -sose, -tayte, -levite tai -valmiste. Lisdaineita niihin saa
kayttdad samoin kuin hilloihin ja lisaksi kaikkia liitteen 1 b lisdaineita (752/2007). Nai-
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den muiden valmisteiden pakkausmerkinnat tehdaan kokonaan yleisten pakkausmer-
kintamaaraysten mukaan (1084/2004).

IV Pakkausmerkinnoista

Hillojen, hyyteldiden ja marmeladien yleiset pakkausmerkintdvaatimukset on esitetty
pakkausmerkintdasetuksessa (1084/2004, muutos 1224/2007). Niiden liséksi on hil-
loasetuksissa joitakin erityismerkintavaatimuksia, jotka esitetdan jaljempana. Merkin-
nat tehdaéan kaikkiin kuluttajille tai suurtalouksiin myytaviin ennalta pakattujen elintar-
vikkeiden pakkauksiin. Samanlaiset merkinnat tehdadan pakkauksiin, myydaéan ne sit-
ten kaupassa, myymaldautossa, messuilla, torilla tai ns. maatilatorilla. Pakkausmer-
kintdasetuksessa on yleisten merkintbjen tekemisesta annettu joitakin helpotuksia.
On huomattava, etté helpotukset eivat koske hilloasetusten erityismerkint6ja, jotka tu-
lee aina tehd&. Tasséa ohjeessa yleisida merkintdja kasitellaan lyhyesti; yksityiskohtai-
sia ohjeita niista l6ytyy Elintarviketurvallisuusviraston Pakkausmerkintdoppaasta.

Merkinnat tulee tehda pysyvalla tavalla helposti havaittavaan paikkaan riittdvan iso-
kokoisin kirjaimin siten, ettda merkinnat ovat helposti luettavia ja ymmarrettavia. Sano-
ja ei saa omavaltaisesti lyhennella. Merkintdja ei saa peittaa, hamartaa tai katkaista
milladn muulla kirjallisella tai kuvallisella esityksella. Pakkausmerkinnét eivét saa joh-
taa ostajaa harhaan. Pakkauksen kuvatkaan eivét saa olla harhaanjohtavia ja esittaa
sellaisia hedelmia tai marjoja, joita valmisteessa ei ole.

Merkinnat tehdd&n suomeksi ja ruotsiksi. Suomessa valmistettujen yksikielisissa kun-
nissa myytavien elintarvikkeiden merkinnat voivat olla yksikieliset.

1. Elintarvikkeen nimi voi olla kaytettdvaksi maaratty tai yleiseen kayttoon vakiintu-
nut, tai nimen tulee kuvata elintarviketta. Tavaramerkki tai kauppanimi ei korvaa elin-
tarvikkeen nimed, eikd kuningatarhillo riita hillon nimeksi. Hilloasetuksen mukaisista
tuotteista on kaytettdva saadettya nimed, eikd hilloksi, marmeladiksi tai hyyteloksi
saa nimittda valmistetta, joka ei ole naita koskevien maaraysten mukainen. Yleensa
nimessa pitaa olla kaytettyjen marjojen tai hedelmien nimet maaradn mukaan jarjes-
tyksessé. Jos hedelmia kuitenkin on kolme tai enemman, voidaan tdméa korvata esi-
merkiksi ilmoittamalla tuotteen nimessa hedelmien lukumaaré tai muulla sopivalla ta-
valla, esimerkiksi sekahillo (474/2003 6 § 1. kohta). My6s sitrusmarmeladin nimes-
sa ilmoitetaan kaytetyt hedelmalajit hilloasetuksen perusteella (474/2003 6 § 1. koh-
ta), vaikkei asetuksen liitteessa tatd mainitakaan.

Elintarvikkeen nimen yhteyteen tehtavat erityismerkinnat

Makeutusaineella makeutetun valmisteen nimessa tai nimen yhteydessa on ilmoi-
tettava makeutusaineen nimi, esimerkiksi siséltdd makeutusainetta tai makeutettu
....lla (1084/2004 19 8).

Marjojen tai hedelmien mé&éaran ilmoittaminen

¢ hillojen, hyytel6iden ja marmeladien pakkauksissa: 100 g tuotetta sisaltaa
... g hedelmaa (tai marjoja).

e hyytelon hedelmé&pitoisuus voidaan ilmoittaa my6s seuraavasti: 100 g tuo-
tetta sisaltaa .... g -tdysmehua.
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e jos tuote on valmistettu kuivatuista hedelmistd, voidaan hedelmapitoisuus
ilmoittaa esimerkiksi: valmistukseen kaytetty ... g hedelmaa/100 g valmis-
ta tuotetta. Merkinnan tulee olla samassa ndkokentassa tuotteen nimen
kanssa (474/2003 6 § 2. kohta).

Muiden hedelméavalmisteiden pakkauksissa marjojen ja hedelmien maara on ilmoitet-
tava prosentteina kaytettyjen ainesosien yhteismaarasta silloin, kun hedelma tai mar-
ja mainitaan nimessa tai sitd korostetaan sanoin taikka kuvin (1084/2004 28 ja 30 8).

Kokonaissokeripitoisuuden ilmoittaminen

e valmiissa tuotteessa samassa nakokentassa tuotteen nimen kanssa: ko-
konaissokeripitoisuus ... g 100 g kohden
Kokonaissokeripitoisuus maaritetaan valmiille tuotteelle refraktometrisesti,
eika se ole sama kuin lisatyn sokerin maara, vaan siihen kuuluvat myds
hedelmien ja marjojen luonnostaan siséltamat sokerit. Sokerin kokonais-
pitoisuutta ei tarvitse ilmoittaa erikseen, jos pakkauksessa on ravintoar-
vopaatoksen 1496/1993 mukaisesti pitkdn mallin ravintoarvomerkinté
(474/2004 6 § 3. kohta).

Muiden hedelméavalmisteiden kuin hillojen, hyyteldiden ja marmeladien sokerin maa-
ran ilmoittaminen tulkitaan ravitsemukselliseksi vaitteeksi, joten sen voi ilmoittaa vain
pitkdn ravintoarvomerkinnan yhteydessa (1496/1993).

2. Ainesosaluettelossa ilmoitetaan kaikki valmisteeseen kaytetyt aineet yhtena ko-
konaisuutena, painon mukaan alenevassa paljousjarjestyksessa. Otsikkona: ainek-
set tai ainesosat tai aineosat tai valmistus- ja lisdaineet (1084/2004 8 8). Lisaai-
neet ilmoitetaan kayttden kayttotarkoitusta osoittavaa lisdaineen ryhmanimea ja sen
lisdksi lisdaineen nimed tai numerotunnusta (1084/2004 13 § ja liite 2). Jos valmis-
tuksessa on kaytetty valmistusaineen ja lisdaineiden seosta, esimerkiksi hillosokeria,
on kaikki sen sisaltamat lisaaineet merkittdva myds marjavalmisteen pakkaukseen
ryhmanimelld ja nimella tai numerolla. Lisdaineen kantaja-aineena kaytetty yliherk-
kyytta aiheuttava ainesosa on myos ilmoitettava (1084/2004 23 § ja liite 3, muutos
1224/2007).

3. Sisadllon maara ilmoitetaan ilman pakkausta, pakkaushetken mukaan, Suomessa
yleisesti kaytetyin painoyksikoin g ja kg (1084/2004 32 8).

4. Sailyvyysaika on valmistajan itse arvioitava sellaiseksi, etta elintarvike on viela
parasta ennen -paivayksen jalkeenkin kayttokelpoinen. Jos paivayksessa on paiva,
kuukausi ja vuosi, tulee niiden olla tassa jarjestyksessa, samoin kuukausi ja vuosi
tassa jarjestyksessa (1084/2004 34 8).

5. Elintarvike-erdn tunnus on yleensa merkittava pakkaukseen. Tunnuksen eteen
on merkittdva kirjain L, ellei tunnus muuten erotu riittdvasti muista merkinndista. Pai-
vaysmerkintd korvaa usein tunnuksen (1084/2004 37 8).

6. Valmistajan, pakkaajan tai myyjan nimi ja osoite on merkittdva pakkaukseen.
Osoitteella tarkoitetaan sellaista postiosoitetta, jolla posti I0ytéaa perille. Puhelinnume-
ro tai nettiosoite ei riita osoitteeksi.
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Jos tuote makeutetaan polyoleilla, on pakkaukseen tehtava varoitusmerkinta. Myos
aspartaamin kayttd edellyttaa lisamerkintaa. (1084/2004 19 8).

Liséksi on tarvittaessa merkittava esim. sailytysohje, alkoholipitoisuus ja alkupera-
maa.

V Muuta huomioon otettavaa

Hillodirektiivin (2001/113/EY) mé&arittelemat valmisteet siséltavat niin paljon sokereita,
ettd niiden kuiva-ainepitoisuus on yli 60 %, lukuun ottamatta keinotekoisesti ma-
keutettuja (liite I, kohta Ill). Direktiivi kuitenkin sallii kansallisten valmistusperinteiden
vuoksi myds vahemman sokeriset valmisteet. Perinteiset suomalaiset hillot ovat tal-
laisia, joten ne kuuluvat lisdaineasetuksen lisdaineluettelossa kohtaan Vahasokeriset
hillot jne.

Ravintoarvon ilmoittaminen on yleensa vapaaehtoista. Pakolliseksi se tulee, jos
pakkauksessa esitetdén ravitsemusvéite (1924/2006/EY). Tallainen on esimerkiksi
viittaus elintarvikkeen sisaltdmiin vitamiineihin tai kivennaisaineisiin tai valmisteen ke-
veyteen tai sokerin maaraan. Hillon, hyytelén ja marmeladin pakollinen kokonaisso-
kerim&aran ilmoittaminen ei ole ravitsemusvdite.

Ravintoarvon ilmoittaminen on pakollista myds tdydennetyissa elintarvikkeissa. Hil-
loon, hyytel6dn, marmeladiin ja vastaaviin valmisteisiin on mahdollista lisata yhteisén
taydentamisasetuksen (1925/2006) liitteessa 1 lueteltuja vitamiineja ja/tai kivennais-
aineita kyseisen asetuksen liitteessa 2 mainitussa muodossa. Taydentamisesta tulee
tehdd kauppa- ja teollisuusministerion asetuksen 726/2007 mukainen ilmoitus Evi-
raan (ohjeet ja lomake 16ytyvat Eviran internet-sivuilta).

Luonnonmukaisuuteen saa elintarvikkeita myytdessa ja mainostettaessa viitata
vain, jos elintarvikkeet tayttavat niille asetetut vaatimukset tuotantotapansa ja koos-
tumuksensa suhteen. Tavanomaisten elintarvikkeiden pakkauksissa ei saa olla mi-
tadn luonnonmukaisuuteen viittaavaa esimerkiksi valmistajan nimessa. Luomutuot-
teiden valmistajien, valmistuttajien, maahantuojien ja viejien on oltava EU-asetuksen
mukaisen valvontajarjestelman piirissa. Lisda tietoa l6ytyy Eviran internetsivuilta (NAs
834/2007/EY).

VI Sdadokset

H|II01a hyyteldita ja marmeladeja koskevia saadoksia:
Neuvoston direktiivi elintarvikkeina kaytettavista hedelmahilloista, hyyteldista ja
marmeladeista sek& makeutetusta kastanjasoseesta (2001/113/EY)

— KTMas hedelmabhilloista, hyyteldistd, marmeladeista ja tietyistad vastaavista valmis-
teista (474/2003)

— KTMas elintarvikkeiden pakkausmerkinndista (1084/2004, muutos 1224/2007)

— KTMas elintarvikkeissa ja alkoholijuomissa kaytettavistd muista lisdaineista kuin
makeutusaineista ja vareista (752/2007)

— KTMp elintarvikkeissa ja alkoholijuomissa kaytettavista vareista (1756/1995)

— KTMas elintarvikkeissa kaytettavista makeutusaineista (117/2005)

— KTMp elintarvikkeiden ravintoarvomerkinngista 1496/1993 (muutokset 1035/2000,
855/2003; KTM:n asetuksella 725/2007 kumottu 12 8)
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Tuoteturvallisuusyksikkd

Marja- ja hedelmavalmisteiden koostumus ja pakkausmerkinnat — ohje valvojille ja toimijoille

— Komission direktiivi 2008/100/EY, elintarvikkeiden ravintoarvomerkinndistd anne-
tun neuvoston direktiivin 90/496/ETY muuttamisesta suositeltavien paivaannosten,
energiasisallon muuntokertoimien ja maaritelmien osalta, direktiivi saatettava voi-
maan viimeistaan 31.10.2009

— EPNAs (EY) 1924/2006 elintarvikkeita koskevista ravitsemus- ja terveysvditteista
(muutokset 107/2008 ja 109/2008)

— EPNAs (EY) 1925/2006 vitamiinien, kivennaisaineiden ja eraiden muiden aineiden
lisdamisesta elintarvikkeisiin (muutos 108/2008)

— KTMas vitamiinien, kivenndisaineiden ja erdiden muiden aineiden lisddmisesta
elintarvikkeisiin annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
1925/2006 voimaantulon edellyttdmista kansallisista jarjestelyista (726/2007)

— NAs (EY) 834/2007 luonnonmukaisesta tuotannosta ja luonnonmukaisesti tuotettu-
jen tuotteiden merkinnodistd seka asetuksen (ETY) N:o 2092/91 kumoamisesta
(muutos 967/2008)

Esimerkkeja pakkausmerkinndista

On huomattava, ettd seuraavat ovat ainoastaan esimerkkeja siitd, miten merkinnat
voidaan laatia.

Puolukkahillo

100 g hilloa sisaltaa 43 g puolukoita

Kokonaissokeripitoisuus 40 g 100 g kohden

Ainekset: Puolukoita, sokeria, vetta, sakeuttamisaineena pektiini, sailéntaaineena ka-
liumsorbaatti

Mansikka-vadelmahillo

100 g tuotetta sisaltda 35 g marjoja

Kokonaissokeripitoisuus 47 g 100 g kohden

Ainekset: Sokeri, mansikka (25 %), vesi, vadelma (10 %), hyytelGimisaine (E 440),
happamuudenséaatoaine (E 330), sailontdaineet (E 202, E 211)

Mustaherukkahyyteld

100 g hyytelda siséltaa 44 g mustaherukkatdysmehua

Kokonaissokeripitoisuus 60 g 100 g kohden

Ainekset: Sokeri, mustaherukkatdysmehu, vesi, hyyteldimisaine (E 440), happamuu-
densaatbaine (E 330), sailontaaineet (E 202 ja E 211)

Appelsiinimarmeladi

100 g tuotetta sisaltéda 40 g hedelmaa

Kokonaissokeripitoisuus 46 g 100 g kohden

Ainekset: Sokeri, vesi, appelsiininkuorisuikaleet, appelsiinitdysmehutiiviste, hyyte-
I6imisaineet (E 440, E 401), sailéntaaine (E 202), luontainen aromi

Luumumarmeladi

Valmistukseen kaytetty 190 g luumuja/100 g valmista marmeladia
Kokonaissokeripitoisuus 43 g 100 g kohden

Ainekset: Vesi, kuivattu luumu, glukoosi-fruktoosisiirappi, sokeri, sakeuttamisaine (E
440), happamuudenséaatoaine (E 330), sailontaaine (E 202), stabilointiaine (E 333)



