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Laitoksen uudelleenhyvaksyminen
1 Yleista

Elintarvikelaki 23/2006 edellyttaa eldaimista saatavia elintarvikkeita ennen vahittais-
myyntia kasittelevien elintarvikehuoneistojen eli laitosten hyvaksymistd. Kumotun
elaimista saatavien elintarvikkeiden elintarvikehygieniasta annetun lain (1195/1996,
hygienialaki) mukaan hyvaksytyt laitokset ja terveydensuojelulain (763/1994) nojalla
ilmoitetut kalastajien ja kalanviljelijoiden elintarvikehuoneistot saavat toimia ilman uut-
ta hyvaksymista 1.3.2009 saakka. Edella mainittujen laitosten ja elintarvikehuoneisto-
jen on haettava mainittuun paivamaaraan mennessa elintarvikelain mukaista hyvak-
symista voidakseen jatkaa toimintaansa. Toiminta saa jatkua hakemuksen kasittelyn
ajan. Sellaisten kalastajien ja kalanviljelijoiden elintarvikehuoneistojen, joista toimite-
taan alle 5000 kg kalastustuotteita vuodessa suoraan kuluttajalle tai paikalliseen va-
hittdismyyntiin, ei kuitenkaan tarvitse hakea uudelleenhyvaksymista.

Elintarvikelainsdadannén uudistumisen my6ta laitosten vaatimukset ovat jossain
maarin muuttuneet. Ohjeen tarkoitus on auttaa valvontaviranomaista laitoksen uudel-
leenhyvaksymismenettelyd koskevissa seikoissa ja tuoda esiin niitéd vaatimuksia, jot-
ka poikkeavat aikaisemmista hyvaksymiskaytannoista.

2 Lainsaadanto

Keskeiset laitoksen hyvaksymista koskevat saadokset:

Valvonta-asetuksessa (EY) N:o 882/2004 saadetaan rehu- ja elintarvikealan laitosten
rekisteroinnista ja hyvaksymisesta.

Yleisessa elintarvikehygienia-asetuksessa (EY) N:o 852/2004 saadetaan yleisista hy-
gieniasdannoista elintarvikealan toimijoille.

Elaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksessa (EY) N:o 853/2004 s&&de-
taan laitosten rekisteroinnista ja hyvaksymisesta seka eldinperaisia tuotteita koskevis-
ta vaatimuksista ja erityisvaatimuksista.

Elaimisté saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksessa (EY) N:o 854/2004 s&&ade-
taan laitosten hyvaksymisestd, tarkastuskaynneista ja hyvaksymisnumeroista.

Elintarvikelaissa 23/2006 sédadetédéan elintarvikehuoneistojen hyvaksymisesta ja oma-
valvontasuunnitelman hyvaksymisesta.

Valtioneuvoston elintarvikevalvonnasta antamassa asetuksessa n:0 321/2006 saade-
taan yksityiskohtaisemmin elintarvikehuoneiston hyvaksymisestd ja valvontaviran-
omaisen ilmoitusvelvollisuudesta.

Maa- ja metséatalousministerion eldimistd saatavien elintarvikkeiden elintarvikehy-
gieniasta antamassa asetuksessa nro 37/EEOQ/2006 saadetdén laitosten rakenteelli-
sista ja toiminnallisista vaatimuksista.
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Valtioneuvoston asetuksessa n:o 1174/2006 elintarvikelain ja terveydensuojelulain
nojalla tutkimuksia tekevista laboratorioista sdadetdan elintarvikelain nojalla tutkimuk-
sia tekevien laboratorioiden patevyysvaatimuksista ja velvollisuuksista.

Hallintolaissa 434/2003 s&adetaan hyvan hallinnon perusteista ja hallintoasiassa
noudatettavasta menettelysta.

3 Hyvaksyvat viranomaiset

Elintarviketurvallisuusvirasto Evira hyvaksyy teurastamot ja niiden yhteydessa olevat
liha- ja kala-alan laitokset. L&&ninhallitus hyvaksyy poroteurastamot. Kunnan elintar-
vikevalvontaviranomainen hyvaksyy kaikki muut laitokset.

4 Elintarvikehuoneistot, joita ei hyvaksyta laitoksiksi
4.1 Yhdistelmaelintarvikkeet

Asetusta (EY) Nro 853/2004 ei sovelleta ns. yhdistelmatuotteisiin, jotka sisaltavat se-
k& kasviperéisia tuotteita etta jalostettuja eldinperéisia tuotteita. Yhdistelmatuotteisiin
sovelletaan asetuksen (EY) Nro 852/2004 vaatimuksia. Yhdistelmatuotteessa olevan
elaimista saatavan elintarvikkeen on kuitenkin oltava jalostettu laitoksessa, asetuksen
853/2004 vaatimusten mukaisesti.

Yhdistelméatuotteita eivat kuitenkaan ole elintarvikkeet, joissa kasviperaista ainesta on
kaytetty mausteenomaisesti. Esimerkkeja yhdistelméatuotteista, joihin on kaytetty ka-
laa, ovat graavisuolatusta tai kylmasavustetusta kalasta valmistetut salaatit tai pastei-
jat. Entiseen tilanteeseen verrattuna suurin muutos koskee lihaa siséltavid tuotteita,
koska kumotun hygienialain mukaan kaikki tuotteet, joissa oli lihaa jossain muodossa,
katsottiin elaimista saataviksi elintarvikkeiksi eiké yhdistelmatuotteiksi. Nyt esimerkiksi
pizza, jonka valmistamiseen on kaytetty palvikinkkua, on yhdistelméaelintarvike, sa-
moin kuin lihapiirakka, jonka taytteena on kaytetty kypsennettya jauhelihaa.

4.2 Vahittaiskauppatoiminta

Vahittaiskauppatoiminnan piiriin kuuluvat esimerkiksi laitosruokalat, ravintolat, kes-
kuskeittiot, vahittdismyymalat ja tukkukaupat, ja niihin sovelletaan asetuksen
852/2004 vaatimuksia. Komission ohjeistuksessa asetuksen 853/2004 taytantéon-
panosta todetaan kuitenkin, etté vahittaiskaupan maaritelmaan ei tulisi sisallyttaa tuk-
kukauppaa eli toimintaa, jossa vahittaisliike toimittaa elintarvikkeita toiseen vahittais-
likkeeseen, koska vahittdiskauppatoiminnalla tarkoitetaan elaimista saatavien elintar-
vikkeiden osalta toimittamista suoraan lopulliselle kuluttajalle. Tukkukauppaan voitai-
siin kuitenkin eldimisté saatavien elintarvikkeiden osalta soveltaa asetuksen 852/2004
vaatimuksia silloin, kun se vain varastoi tai kuljettaa naita elintarvikkeita, jolloin kui-
tenkin niihin sovelletaan asetuksen 853/2004 lampdétilavaatimuksia.

Keskuskeittid toimittaa eldimistd saatavia elintarvikkeita ainoastaan toisiin tarjoilu-
paikkoihin, ja siihen sovelletaan asetuksen 852/2004 vaatimuksia.

Asetuksen 853/2004 mukaan vahittdiskaupasta voidaan toimittaa elaimista saatavia
elintarvikkeita toiseen vahittdiskaupan piiriin kuuluvaan elintarvikehuoneistoon sovel-
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taen asetuksen 852/2004 vaatimuksia silloin, kun toiminta on vahaista, paikallista ja
rajoitettua. Vahaiseksi toiminnaksi voidaan katsoa absoluuttisesti pieni maara tai pieni
osa, kuten 10 %, tuotetusta méaarasta. Paikalliseksi toiminnaksi voitaneen katsoa toi-
miminen oman tai naapurikunnan alueella, kuitenkin joissakin tapauksissa paikalli-
seksi toiminnaksi voidaan katsoa toimiminen koko maassa. Toiminnan rajoittamisella
tarkoitetaan kyseisen toiminnan rajaamista joko esimerkiksi tiettyihin tuotteisiin tai tie-
tyntyyppiseen toimintaan. Elintarvikehuoneiston on kuitenkin paatoimenaan toimitet-
tava elintarvikkeita suoraan lopulliselle kuluttajalle, jotta vahainen, paikallinen tai rajoi-
tettu elintarvikkeiden toimittaminen toisiin vahittdiskaupan piiriin kuuluviin elintarvike-
huoneistoihin asetuksen 852/2004 vaatimuksin olisi mahdollista.

4.3 Tuotteen valmistaminen myyntipaikassa

Vahittaismyyntiin katsotaan sisaltyvaksi tuotteen jalostaminen myyntipaikassa, esi-
merkiksi lihavalmisteen valmistaminen myymalédssa. Toimintaan sovelletaan asetuk-
sen 852/2004 vaatimuksia. Tuotteita voidaan toimittaa lopulliselle kuluttajalle ilman ra-
joituksia.

5 llmoitettu elintarvikehuoneisto laitoksen yhteydessa

Tarkastamattoman lihan kasittely ei ole sallittua hyvéksytyssa laitoksessa. Kuluttajan
omistamaa elintarviketta, kuten tarkastamatonta tai tarkastettua lihaa, voidaan késitel-
I& elintarvikelain 13 8:n 2 momentin kohdassa 17 tarkoitetussa ilmoitetussa elintarvi-
kehuoneistossa. Elintarvike tulee palauttaa kuluttajan yksityistaloudessa kaytettavaksi
kasittelyn jalkeen. Tallaista toimintaa ei tule hyvéksya laitoksen valittomaan yhtey-
teen. Jos kuitenkin perustellusta syysta valvontaviranomainen paattéa hyvaksya mai-
nitun toiminnan harjoittamisen samassa rakennuksessa kuin missa toimii hyvaksytty
laitos, sen tilojen ja toimintojen on oltava selkedasti erotettu laitoksen tiloista ja toimin-
noista. Laitoksella ja ilmoitetulla elintarvikehuoneistolla tulee olla erilliset sisddnkayn-
nit ja erilliset muut tarvittavat tilat. Seka laitoksen ettd ilmoitetun elintarvikehuoneiston
omavalvonnassa on Kiinnitettdva erityistd huomiota saapuvan lihan kirjanpitoon, val-
mistuserien erillaan pitoon ja lahtevien tuotteiden kirjanpitoon.

6 Hakemus uudelleenhyvaksymiseksi

Elintarvikealan toimijan on haettava kirjallisesti laitoksen uudelleenhyvaksymista hy-
vaksyvalta viranomaiselta ennen 1.3.20009.

Jos hakemus on toimitettu vaaralle viranomaiselle, viranomaisen on hallintolain
434/2003 21 &:n mukaisesti siirrettava hakemus viipymaétta oikealle viranomaiselle.
Hakemuksen toimittaminen vaaralle viranomaiselle ei pidennd maaraaikaa eli hake-
muksen tulisi ndissakin tilanteissa ehtia oikealle viranomaiselle 1.3.2009 mennessa.
Viranomainen voi joutua hyvaksymishakemuksen tai muiden esille tulevien seikkojen
perusteella ratkaisemaan esimerkiksi, onko kyseessa teurastamo vai pienteurastamo.
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6.1 Hakemuksen siséalto

Hakemuksen sisallosta sdadetaéan valtioneuvoston elintarvikevalvonnasta antamassa
asetuksessa 321/2006. Uudelleenhyvaksymista varten hakemuksessa tulee mainita
toimijan nimi, yhteystiedot, kotikunta, yritys- tai yhteisétunnus (tai sen puuttuessa
henkilétunnus) seka laitoksen nimi ja kdyntiosoite. Hakemuksesta tulee myds kayda
ilmi, mita toimintaa toimija aikoo laitoksessa harjoittaa.

Asetuksen 321/2006 8 8:ssa saadetdan laitoksen uudelleenhyvaksymisen yhteydes-
sa tarvittavista asiakirjoista. Uudelleenhyvaksymishakemuksessa ei tarvitse antaa
elintarvikevalvonta-asetuksen 1 8§ 1 momentissa mainittua selvitystd toiminnasta ja
toiminnan kannalta tarkeimmista laitteista, selvitystd vedenhankinnasta, ilmanvaih-
dosta, vedestd, viemardinnista ja jatehuollosta eikd selvitysta rakentamistavasta ja
rakennusmateriaaleista, jos ne on toimitettu valvontaviranomaiselle jo aiemmin ja ne
vastaavat laitoksen toimintaa ja rakenteita. Mydskaan elintarvikevalvonta-asetuksen 1
8 3 momentissa mainittuja selvityksia henkildkunnan kulkureiteistd sekd raaka-
aineiden ja tuotteiden kuljetusreiteista, vesipisteiden yms. sijoittelusta, jaahdytettyjen
tilojen seurantajarjestelmésta, teurastamon/pienteurastamon ja leikkaamon kapasi-
teetista, lihantarkastuslaboratoriosta tai raaka-aineiden ja tuotteiden varastoinnista ei
tarvitse toimittaa, jos valvontaviranomaiselle aikaisemmin toimitetut selvitykset ovat
edelleen ajan tasalla.

6.2 Hakemuksen liitteet

Hakemukseen tulee liittdd ajantasainen pohjapiirustus, josta kay ilmi kalusteiden ja
laitteiden sijoittelu. Olisi suotavaa, etté pohjapiirustuksen mittakaava olisi 1:100, jotta
piirustus olisi riittdvan selkea ja yksityiskohdat helposti ndhtavissa.

Elintarvikelain 14 8:n mukaan toimijan on esitettavd hyvaksymishakemuksen yhtey-
dessa kirjallinen omavalvontasuunnitelma. Muun laitoksen kuin teurastamon tai sen
yhteydessa olevan liha- tai kala-alan laitoksen omavalvontasuunnitelma tulee uudel-
leenhyvaksymisen yhteydessa liittdd hakemukseen silloin, kun omavalvontasuunni-
telmaa on olennaisesti muutettu edellisen hyvéksytyn paivityksen jalkeen.

Valvontaviranomainen voi kuitenkin aina pyytdd hakijalta tarpeelliseksi katsomiaan li-
saselvityksid ennen paattksen tekoa.

7 Hyvéksymistarkastus

Viranomaisen on tehtava laitokseen tarkastuskaynti ennen kuin se voi hyvaksya lai-
toksen. Elintarvikealan toimijan on osoitettava, etté laitos tayttda asetusten 852/2004
ja 853/2004 asiaankuuluvat vaatimukset seka kansallisen lainsdadannon kyseiseen
toimintaan kohdistamat vaatimukset. Hyvaksymistarkastus voidaan tehda vasta sen
jalkeen, kun asia on tullut vireille. Laitokseen ennen hakemuksen jattamista tehtyja
tarkastuksia ei voi pitdéd hyvaksymistarkastuksena.

Viranomainen kirjoittaa tarkastuksesta tarkastuskertomuksen, josta kay ilmi, tayttaako
laitos hyvaksymisen edellyttamat vaatimukset. Tarkastuskertomukseen kirjataan yksi-
tyiskohtaisesti ne seikat, joiden osalta laitos ei tayta lainsaadannon vaatimuksia.
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8 Hyvaksymispaatos

8.1 Hyvaksyminen

Kun laitos tayttaa lainsadadannon vaatimukset, viranomainen hyvaksyy laitoksen. Hy-
vaksymisesta tehdaan kirjallinen paatts. Paatos on tehtava 60 vuorokauden kuluessa
asian vireille tulosta, ellei asian laajuus, hakemuksen puutteellisuus tai muu erityinen
syy edellyta asian pitempaa kasittelya.

Hyvaksymispaatoksen sisdllostd saadetddn asetuksen 321/2006 7 8:ssd. Hyvaksy-
mispaatokseen kirjataan, mitéa toimintoja laitoksessa saa harjoittaa. Seuraava luettelo
laitostyypeistd perustuu yhteisolainsaadantéén, ja sitd on tarkennettu joiltain osin
kansallisen lainsaadannoén perusteella.

Liha-alan laitokset: teurastamo/pienteurastamo
poroteurastamo
leikkaamo/pienleikkaamo
riistankasittelylaitos
jauhelihaa valmistava laitos
raakalihavalmistelaitos
lihavalmistelaitos
mekaanisesti erotettavaa lihaa valmistava laitos

Kala-alan laitokset: tuoreita kalastustuotteita kasitteleva laitos
raakavalmisteita kasitteleva laitos
kalajalosteita valmistava laitos

Maitoalan laitokset: raakamaitoa vastaanottava laitos
muu maitoalan laitos

Muna-alan laitokset: munapakkaamo
munatuotelaitos

Muut: varastolaitos (elaimista saatavia elintarvikkeita yli 48 tuntia
varastoiva)
uudelleenkaarimis- tai -pakkaamislaitos
gelatiinia tai kollageenia valmistava laitos
mahoja, rakkoja ja/tai suolia kasitteleva laitos

Ohjeen liitteena olevissa ilmoituslomakkeissa on joitakin toimintoja pyydetty ilmoitta-
maan tarkemmin kuin edella mainitussa luettelossa. IImoituslomakkeiden jaottelua
voidaan kayttaa toimintojen kuvaamiseen myods hyvaksymispaatoksessa, esimerkiksi
lihavalmistelaitoksen tuoteryhmat (kuten tayssailykkeet) ja kalajalosteita valmistavan
laitoksen toiminnot (kuten savustaminen) on hyva luetella paétoksessa.

Teurastamon, pienteurastamon tai riistankasittelylaitoksen hyvaksymispaatoksessa
mainitaan ne eléinlajit, joiden teurastamista tai kasittelya hyvaksyminen koskee. Pien-
teurastamon ja riistankasittelylaitoksen hyvaksymispaatoksesta tulee kayda ilmi teu-
rastettavien ja/tai kasiteltavien eldinten arvioitu maaré esimerkiksi paivassa jaltai vii-
kossa. Leikkaamon hyvaksymispaatoksessa mainitaan leikkaamon arvioitu tuotanto-
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maara (paivassa jal/tai viikossa). Muiden liha-alan laitosten hyvaksymispaatoksessa
voidaan mainita niiden tuotantomaara.

Elintarvikelain mukaan vain teurastamot ja leikkaamot voidaan luokitella tuotannon
vahaisyyden perusteella pieniksi laitoksiksi. Kunnan elintarvikevalvontaviranomaisen
hyvaksymassa punaisen lihan pienteurastamossa voidaan teurastaa korkeintaan 20
elainyksikkoa viikossa ja 1 000 eldinyksikkda vuodessa. Siipikarjan pienteurastamos-
sa voidaan teurastaa korkeintaan 150 000 siipikarjaan kuuluvaa lintua vuodessa.
Tarhatun riistan ja kanin pienteurastamoissa saadaan teurastaa sama maara kuin
samanpainoisia tai lahinnd samaa lajia olevia elaimia punaisen lihan tai siipikarjan
pienteurastamossa. Tarhattuun riistaan sovelletaan punaisen lihan teurastuspaikoissa
teurastettavien eldinlajien maaria ja kaniin siipikarjan teurastusmaaria.

Pienleikkaamossa saadaan leikata korkeintaan 5 000 kg luutonta lihaa vastaava maa-
ra lihaa viikossa. Muita laitoksia, esimerkiksi lihavalmistelaitoksia, ei voi hyvéaksya
pienlaitoksiksi, vaikka ne kapasiteetiltaan olisivat hyvinkin pienia.

Jos laitoksessa leikataan lihaa, jauhetaan jauhelihaa tai valmistetaan raakalihavalmis-
teita kaytettavaksi vain samassa laitoksessa valmistettavien lihavalmisteiden raaka-
aineeksi, kyseista toimintoa ei tarvitse hyvaksya erikseen vaan se hyvaksytaan liha-
valmistelaitoksen osana. Tallaisesta lihavalmistelaitoksesta ei voi toimittaa leikattua
lihaa, jauhelihaa tai raakalihavalmisteita toisiin laitoksiin tai vahittaiskauppaan.

Kananmunapakkaamoille, joiden toiminta on vahaista (alle 100 000 kg/v) annetaan
suosituksia Eviran kotisivuilla olevassa ohjeessa: Munapakkaamo-ohjeita kohdassa ll,
Ohjeet kunnan valvontaviranomaisille teknisten, rakenteellisten ja hygieenisten poik-
keuksien mydntamisesta.

Hyvaksymispaatoksen tulee tayttdd kaikki hallintolaissa paatokselle asetetut vaati-
mukset, ja esimerkiksi sovelletut oikeusohjeet tulee luetella hyvaksymispaatoksessa.

8.2 Ehdollinen hyvaksyminen

Paasaantoisesti laitos tulee hyvaksya vain silloin, kun se kaikilta osin tayttaa lainsaa-
dannon vaatimukset. Poikkeustapauksessa viranomainen voi hyvaksya laitoksen eh-
dollisesti, vaikkei laitos tayttaisi kaikkia vaatimuksia, mutta tayttaa talldinkin infrastruk-
tuuria (perusrakennetta: seinat, katot, lattiat, viemarointi) ja laitteistoa koskevat vaati-
mukset. Ehdollinen hyvéaksyminen voidaan antaa korkeintaan kolmeksi kuukaudeksi
kerrallaan. Viranomaisen on tehtdva uusi tarkastuskaynti ennen kolmen kuukauden
maaréaajan umpeutumista, ja jos silloin todetaan, ettd kehitysta on tapahtunut, mutta
laitos ei kuitenkaan taysin tayta vaatimuksia, voidaan antaa uusi ehdollinen hyvaksy-
minen. Ehdollinen hyvéksyminen voi kestdd yhteensa korkeintaan kuusi kuukautta.
Ehdollisessa hyvaksymispaatoksessa mainitaan ne seikat, joiden perusteella ehdolli-
nen hyvaksyminen on annettu. Arvioitaessa tayttaako laitos maaréaajan loputtua vaa-
timukset tarkastellaan sitd, kuinka ehdollisen hyvaksymisen perusteena olevat epa-
kohdat on korjattu.

Laitos voidaan hyvaksya ehdollisesti myos silloin, kun sen omavalvontasuunnitelma
ei taytd lainsdddanndn minimivaatimuksia. Hyvaksymisen ehdoksi voidaan tall6in
asettaa omavalvontasuunnitelman epékohtien korjaaminen mééraajassa.
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Viranomainen voi hyvaksya laitoksen ehdollisesti vain silloin, kun ehdollisen hyvak-
symisen perusteena oleva epékohta ei aiheuta elintarvikehygieenista vaaraa.

8.3 Kielteinen paatds

Viranomainen ei voi hyvaksya laitosta, jos sen rakenteissa, laitteissa tai omavalvon-
tasuunnitelmassa on runsaasti epékohtia tai sellaisia puutteita, jotka vaarantavat elin-
tarvikkeiden turvallisuuden. Jos laitoksella on ollut ehdollinen hyvéksyminen, joka on
kestanyt yhteensa kuusi kuukautta, se raukeaa maaraajan paatyttya. Laitos voi hakea
uudelleen elintarvikelain mukaista hyvaksymista, mutta toimintaa laitoksessa voi alkaa
harjoittaa vasta hyvaksymisen tai (uuden) ehdollisen hyvaksymisen jalkeen.

8.4 Hyvaksyminen elintarvikehuoneistoksi

Elintarvikealan toimijan, jonka hygienialain mukainen laitos ei tarvitse enaé laitoshy-
vaksyntaa, on haettava hyvaksymista elintarvikelain mukaiseksi elintarvikehuoneis-
toksi kunnan elintarvikevalvontaviranomaiselta. Viranomainen hyvaksyy elintarvike-
huoneiston asetuksen 852/2004 ja kansallisten sd&dodsten mukaan. Elintarvikehuo-
neisto ei voi kayttaa tuotteissaan eldimista saatavien elintarvikkeiden merkitsemiseen
tarkoitettua tunnistusmerkintéé enéa sen jalkeen, kun se ei ole hyvaksytty laitos.

8.5 Omavalvontasuunnitelman hyvéaksyminen

Elintarvikelain 14 §:n mukaan toimijan on elintarvikehuoneiston hyvaksymista koske-
van hakemuksen yhteydessa esitettdva valvontaviranomaiselle kirjallinen omavalvon-
tasuunnitelma. Asetuksen 321/2006 mukaan laitoksen uudelleenhyvaksymista koske-
vaan hakemukseen ei tarvitse liitthd omavalvontasuunnitelmaa, jos se on toimitettu
valvontaviranomaiselle aiemman hyvaksymispaatoksen hakemuksen mukana tai en-
nen asetuksen voimaantuloa tehdyn tarkastuskaynnin yhteydessé, ja jos se vastaa
laitoksen omavalvontaa eik& valvontaviranomainen sitd erikseen pyyda. Viranomai-
sen tulee pyytdd omavalvontasuunnitelma esitettdvaksi uudelleenhyvaksymishake-
muksen yhteydessé, jollei viimeisin hyvaksytty omavalvontasuunnitelma ole ajan ta-
salla.

Laitoksen valvontaviranomainen voi méaarata omavalvontasuunnitelman taydennetta-
vaksi, korjattavaksi tai muutettavaksi, jos suunnitelma ei ole riittava terveysvaarojen
estamiseksi, vahentamiseksi tai poistamiseksi, tai se ei taytd lainsdddannén vaati-
muksia. Jos laitoksen omavalvontasuunnitelmassa ei ole esimerkiksi kaikkia lains&a-
danndssa mainittuja ohjelmia, valvontaviranomainen hyvaksyy laitoksen ehdollisesti
ja kirjaa hyvaksymispaattkseen, miltd osin omavalvontasuunnitelmaa on taydennet-
tava, korjattava tai muutettava.

Omavalvontasuunnitelman hyvaksymista ja laitoksen uudelleenhyvaksymista koske-
vat paatokset voidaan antaa samassa yhteydessa. Jos ne kuitenkin annetaan erillisi-
nad hallintopaatoksina, ne on katsottava yhdeksi suoritteeksi elintarvikelain 71 8:n 1
momentin 1 kohdassa tarkoitettua maksua méaarattdessa. Omavalvontasuunnitelma
hyvaksytaan laitoksen hyvaksymisen tai uudelleenhyvaksymisen yhteydessa koko-
naisuudessaan.
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Kayttdonotto 17.4.2008

Laitoksen uudelleenhyvdksyminen

9 llmoitukset

Kunnan elintarvikevalvontaviranomaisen on ilmoitettava hyvaksymistadn laitoksista
l&&ninhallitukselle ja Elintarviketurvallisuusvirasto Eviralle. L&&ninhallituksen on ilmoi-
tettava hyvaksymistaan laitoksista Eviralle. Evira pitda laitoksista valtakunnallista re-
kisterid, ja antaa hyvaksytyille laitoksille hyvaksymisnumeron. Uudelleenhyvaksymi-
sen yhteydessa laitokset saavat paasaantdisesti pitdd entisen hyvaksymisnumeron-
sa. Jos laitoksella on eri osoitteissa sijaitsevia toimipisteitd, tai niille hyvaksytaan uu-
delleenhyvaksymisen yhteydesséa uusia eri osoitteessa sijaitsevia tuotantotiloja, ndma
saavat eri numeron.

Kunnan elintarvikevalvontaviranomainen ja laaninhallitus ilmoittaa Eviralle myds lai-
tosten rekisteriin merkittavien tietojen muutoksista, kuten laitosten toiminnan loppumi-
sesta, osoitteenmuutoksista tai uusien toimintojen hyvaksymisistda. Valvontaviran-
omainen voi kayttaa tietojen ilmoittamisessa taman ohjeen liitteena olevia lomakemal-
leja.

Elintarvikehuoneistojen tietojen kerdamiseksi on suunnitteilla séhkdinen tietojarjes-
telmda, jonka avulla valvontakohteiden tiedoista muodostetaan valtakunnallinen koh-
derekisteri (Kutil). Kohderekisterin tiedot ovat Eviran ja laéninhallitusten kaytdssa.
Elintarvikehuoneistojen valvontatiedot liitetdan tahan rekisteriin valvontatietojarjestel-
man kautta (Kuti2). Ennen kohderekisterin valmistumista laitosten tiedot ilmoitetaan
Eviralle ja laaninhallituksille kirjallisesti edellda mainittuja lomakemalleja tai muita vas-
taavat tiedot sisaltavia tapoja kayttaen.

Helsingissa 9.4.2008

Jaoston esimies Mari Laihonen

Ylitarkastaja Anne Fagerlund



[ J
E V I ra Irrl;glilt(c))gll-:nslaitoksesta

Lomake palautetaan osoitteella: Evira, Hygieniayksikk®, Marko Naapuri, Mustialankatu 3, 00790 HELSINKI

limoitus koskee:
|:| Uusi laitos |:| Hyvéksynta |:| Toiminnan muutos |:| Yhteystietojen muutos

1. KUNNALLINEN VALVONTAVIRANOMAINEN

Kunnan tai kuntayhtyman nimi

Kunnallisen valvontaviranomaisen nimi ja yksikkd

Osoite Sahkopostiosoite
Puhelinnumero Telefaksi
Yhteyshenkilén nimi Laani

2. MAITOALAN LAITOS

Nimi Tunnusnumero
Yksikkd Yhteyshenkild

Jakeluosoite Sahkopostiosoite

Puhelinnumero Telefaksi

3. LAITOKSEN HYVAKSYMINEN

Valvontaviranomainen on tarkastanut laitoksen, pvm:
Valvontaviranomainen on hyvaksynyt laitoksen, pvm

Valvontaviranomainen on hyvaksynyt laitoksen ehdollisesti, pvm
Séaadokset, joihin hyvéksyminen perustuu:

4. LAITOKSEN OMAVALVONTA

Omavalvontajarjestelméa hyvéaksytty |:| Kylla, hyvaksymispvm: |:| Ei

Omavalvontajarjestelma on tekeilla |:| Kylla, arvioitu valmistumispvm:

5. KAYTETYN RAAKAMAIDON MAARA (ARVIO)  (Jos laitos kéyttaa raaka-ainemaitoa, ole hyva ja merkitse se selvasti)

Vuonna 2007 I/vuosi Vuonna 2008 (arvio) I/'vuosi

6. LAITOKSEN TOIMINTATYYPPI JA VALMISTETTAVAT TUOTTEET/MAARAT/VUOSI (ARVIO)

|:| Nesteiden valmistus:

|:| Juuston valmistus:

|:| Voin ja ravintorasvojen valmistus:
|:| Jaateldn valmistus:

|:| Jauheiden valmistus:

|:| Muu valmistus:

Paivays Allekirjoitus ja nimenselvennys

Elintarviketurvallisuusvirasto Evira ¢ Hygieniayksikkd e Mustialankatu 3, 00790 HELSINKI e Puh. 020 77 2003 e Faksi 020 77 24353 e www.evira.fi

Evira 85730



Evira

ILMOITUS
liha-alan laitoksesta

Lomake palautetaan osoitteella: Evira, Hygieniayksikk®, Mustialankatu 3, 00790 HELSINKI

|:| limoitus uuden laitoksen hyvaksymisesta

|:| limoitus laitoksen tiedoissa tapahtuneista muutoksista

Laitoksen hyvéaksymisnro:

1 KUNNAN VALVONTAVIRANOMAINEN

Kunnan tai kuntayhtyman nimi

Kunnan valvontaviranomaisen nimi ja yksikko

Osoite Sahkdpostiosoite
Puhelinnumero Telefaksi
Yhteyshenkilén nimi Laani

2 LIHA-ALAN LAITOS

Nimi

Sijaintikunta

Kéayntiosoite

Postinumero ja postitoimipaikka

Postitusosoite

Postinumero ja postitoimipaikka

Laitoksen tiedoissa tapahtuneet muutokset

|:| Nimenmuutos |:| Toiminnan muutos

|:| Hyvéksymisen peruuttaminen

|:| Muu muutos, mika:

|:| Toiminnan lopettaminen

3 LAITOKSEN HYVAKSYMINEN

|:| Pienteurastamo Teurastettavat eldinlajit:
|:| Nauta |:| Sika
Tarhattu riista: |:| Kani
|:| Muu, mika:

|:| Kavioelaimet |:| Siipikarja

|:| Strutsi

|:| Lammas/vuohi
[ villisika

|:| Riistankasittelylaitos ~ Kasiteltavat elaimet:

|:| Hirvi |:| Peurat

|:| Muu, mika:
|:| Teurast. |:| Leikkaamo
|:| Raakalihavalm. |:| Lihavalm.

|:| Karhu

|:| Jauheliha
|:| Tayssailyke

[ Hylie

|:| Leikkaamo
|:| Pienleikkaamo
|:| Uudelleen kaarimis- tai -pakkaamislaitos

|:| Jauhelihaa valmistava laitos
|:| Raakalihavalmisteita valmistava laitos
|:| Lihavalmistelaitos: |:| Tayssailykkeiden valmistaminen

|:| Poron kuivalihan valmistaminen

|:| Mekaanisesti erottavaa lihaa valmistava laitos
|:| Gelatiinia ja/tai kollageenia valmistava laitos
|:| Mahoja, rakkoja ja/tai suolia kasitteleva laitos

Edelld mainittu laitos on hyvaksytty elintarvikelain mukaiseksi laitokseksi / laitoksen tiedot ovat muuttuneet.

Aika ja paikka

Allekirjoitus ja nimenselvennys

Elintarvikelaki 23/2006
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 853/2004

Elintarviketurvallisuusvirasto Evira e Hygieniayksikkd e Mustialankatu 3, 00790 HELSINKI e Puh. 020 77 2003 e Faksi 020 77 24353 e www.evira.fi

Evira 85744




Evira

ILMOITUS
kala-alan laitoksesta

Lomake palautetaan osoitteella: Evira, Hygieniayksikk®, Mustialankatu 3, 00790 HELSINKI

|:| limoitus uuden laitoksen hyvéksymisesta

|:| limoitus laitoksen tiedoissa tapahtuneista muutoksista

Laitoksen hyvéaksymisnro:

1 KUNNAN VALVONTAVIRANOMAINEN

Kunnan tai kuntayhtyman nimi

Kunnan valvontaviranomaisen nimi ja yksikko

Osoite Sahkopostiosoite
Puhelinnumero Telefaksi
Yhteyshenkilén nimi Laani

2 KALA-ALAN LAITOS

Nimi Sijaintikunta
Kéayntiosoite Postinumero ja postitoimipaikka
Postitusosoite Postinumero ja postitoimipaikka

Laitoksen tiedoissa tapahtuneet muutokset

|:| Nimenmuutos |:| Toiminnan muutos

|:| Hyvéksymisen peruuttaminen

|:| Muu muutos, mika:

|:| Toiminnan lopettaminen

3 LAITOKSEN HYVAKSYMINEN

Toiminnot:
|:| Tuoreiden kalastustuotteiden kasittely
|:| Raakavalmisteiden kasittely
|:| Perkaaminen
|:| Kalajalosteiden valmistaminen
|:| Savustaminen |:| Mé&din kasittely
|:| Tayssailykkeiden valmistaminen

[] Paloittelu, fielointi

|:| Mekaaninen kalanlihan talteenotto

|:| Ayrigisten ja nilvigisten keittaminen
|:| Muu, mika:

Edella mainittu laitos on hyvéksytty elintarvikelain mukaiseksi laitokseksi / laitoksen tiedot ovat muuttuneet.

Aika ja paikka

Allekirjoitus ja nimenselvennys

Elintarvikelaki 23/2006
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 853/2004

Elintarviketurvallisuusvirasto Evira ¢ Hygieniayksikkd e Mustialankatu 3, 00790 HELSINKI e Puh. 020 77 2003 e Faksi 020 77 24353 e www.evira.fi

Evira 85748




[ J
EV I ra IrTI;LI\JAn(ZII-Eﬁ laitoksesta

Lomake palautetaan osoitteella: Evira, Hygieniayksikkd, Anne Jalava, PL 119, 20101 TURKU

1. KUNNALLINEN VALVONTAVIRANOMAINEN

Kunnan tai kuntayhtyman nimi

Kunnallisen valvontaviranomaisen nimi ja yksikkd

Osoite Sahkopostiosoite
Puhelinnumero Telefaksi
Yhteyshenkilén nimi L&aani

2. MUNA-ALAN LAITOS

Nimi Tunnusnumero
Yksikkd Yhteyshenkild

Jakeluosoite Sahkdpostiosoite

Puhelinnumero Telefaksi

3. KASITELTAVA MUNAMAARA / VUOSI

4. LAITOKSEN HYVAKSYMINEN

Valvontaviranomainen on tarkastanut laitoksen, pvm:
Valvontaviranomainen on hyvaksynyt laitoksen, pvm
Valvontaviranomainen on uudelleenhyvéksynyt laitoksen, pvm

Valvontaviranomainen on ehdollisesti hyvaksynyt laitoksen, pvm

5. LAITOKSEN OMAVALVONTA

Omavalvontasuunnitelma hyvaksytty |:| Kylla, hyvaksymispvm: |:| Ei

Omavalvontasuunnitelma on tekeilla |:| Kylla, arvioitu valmistumispvm:

6. LAITOKSEN TOIMINTATYYPPI

|:| Munapakkaamo |:| Munatuotelaitos

Paivays Allekirjoitus ja nimenselvennys

Elintarviketurvallisuusvirasto Evira ¢ Hygieniayksikkd e Mustialankatu 3, 00790 HELSINKI e Puh. 020 77 2003 e Faksi 020 77 24353 e www.evira.fi

Evira 85754
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