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1 Johdanto

Eviran ohje 16010/1

Elaimista saatavilla sivutuotteilla (jaljemp&na sivutuotteet) tarkoitetaan elainten koko-
ruhoja ja ruhonosia ja muita elainperéisia tuotteita, joita ei ole tarkoitettu ihmisravin-
noksi. Sivutuotteiden kayttoon liittyy mahdollinen riski elédinten ja ihmisten terveydelle
sekd ymparistolle. Euroopan parlamentti ja neuvosto on antanut asetuksen (EY) N:o
1774/ 2002 muiden kuin ihmisravinnoksi tarkoitettujen eldimistd saatavien sivutuot-
teiden terveyssaannoista (jaliempana sivutuoteasetus). Asetuksen tarkoituksena on
luoda sivutuotteille sdadospuitteet, joiden avulla suojataan kansanterveyttd, eldinten
terveytta sekd ymparistda. Asetuksessa saadetadn elainperaisten sivutuotteiden luo-
kittelusta, kerdédmisestd, kuljetuksesta, varastoinnista, esikasittelystd, kasittelysta,
kaytosta, havittamisestd, markkinoille saattamisesta, tuonnista, viennista ja kauttakul-
jetuksesta.

Taman ohjeen tarkoituksena on selventaa sivutuoteasetuksen vaatimuksia elaimista
saatavia elintarvikkeita ennen vahittdismyyntia k&sittelevissa laitoksissa. Ohje on
suunnattu ensisijaisesti laitosten valvojille, mutta myods laitokset voivat kayttaa sita
apunaan arvioidessaan toimintansa saadostenmukaisuutta. Ohje pohjautuu mm.
seuraavaan lainsaadantoon:

o Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1774/2002 muiden kuin
ihmisravinnoksi tarkoitettujen eldimistd saatavien sivutuotteiden terveyssaan-
noista, ns. sivutuoteasetus

e Euroopan ja parlamentin neuvoston asetus (EY) N:o 999/2001 tiettyjen tarttu-
vien spongiformisten enkefalopatioiden ehkaisya, valvontaa ja havittamista
koskevista sdanndisté, ns. TSE- asetus

e Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) 852/2004 elintarvikehygieni-
asta, ns. yleinen hygienia-asetus

e Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) 853/2004 eldinperéisia elin-
tarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasdannoista, ns. elaimista saatavia
elintarvikkeiden hygienia-asetus

e Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) 854/2004 ihmisravinnoksi
tarkoitettujen eldinperdisten tuotteiden virallisen valvonnan jarjestamistéa kos-
kevista erityissddnnoistd, ns eldimista saatavien elintarvikkeiden valvonta-
asetus
Elintarvikelaki 23/2006

¢ Maa- ja metsatalousministerion asetus 37/EEO/2006 elaimista saatavien elin-
tarvikkeiden elintarvikehygieniasta, ns. laitosasetus

e Maa- ja metsatalousministerion asetus 7/ EEO/ 2009 teurastamoita ja leik-
kaamoita koskevista TSE- tauteihin liittyvista toimenpiteista

¢ Maa- ja metsatalousministerion asetus 1374/2004 elaimista saatavien sivu-
tuotteiden havittdmisesta syrjaisilla alueille seka kuolleiden lemmikkieldinten
havittamisesta

¢ Maa- ja metsatalousministerion asetus 19/2006 maidon, maitopohjaisten tuot-
teiden ja maidon prosessoinnissa syntyvien sivutuotteiden kaytosta elintarvi-
ketuotannossa kaytettavien eldinten ruokinnassa

¢ Komission asetus (EY) N:o 79/2005 Euroopan parlamentin ja neuvoston ase-
tuksen (EY) N:o 1774/2002 taytantoonpanosta asetuksessa luokaan 3 kuulu-
vaksi ainekseksi maaritellyn maidon, maitopohjaisten tuotteiden ja maidosta
johdettujen tuotteiden osalta

¢ Maa- ja metsatalousministerion asetus 850/2005 eraita elaimia saatavia sivu-
tuotteita kasittelevien laitosten valvonnasta ja eraiden sivutuotteiden kaytosta

Ohjeen lukemisen helpottamiseksi kussakin alakohdassa on lueteltu paapiirteittain
niita lainkohtia, joissa kyseisessa kohdassa kasiteltavasta asiasta sdadetdén. S4ado-
sviitteiden paikkansapitdvyys tulee aina tarkastaa ajantasaisesta lainsdadannosta.
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2 Valvonta

Eviran ohje 16010/1

Valvojan avuksi on laadittu tarkastuslomakemalli, joka on ohjeen liitteessa 5. Sivu-
tuoteasetuksen noudattamisen helpottamiseksi eri alojen toimijoille ja valvojille on
tehty myds muita sivutuoteasetuksen soveltamisoppaita ja ohjeita. Sivutuotteisiin liit-
tyva ohjeistus on koottu Eviran internetsivuille erilliseksi asiakokonaisuudeksi (Eviran
kotisivu—> eldinperaiset sivutuotteet).

Elintarvikelaki 23/2006 § 3, 30, 32, 43

Sivutuoteasetus (EY) 1774/2002 luku | art 3

Elaimista saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetus (EY) 854/2004 luku Il art. 4. koh-
ta2

Sivutuoteasetuksen noudattamisen valvonnasta vastaa elintarvikehuoneistoissa elin-
tarvikevalvonnasta vastaava viranomainen. Elintarviketurvallisuusvirasto huolehtii
elintarvikevalvonnasta teurastamoissa ja niiden yhteydessa olevissa liha- ja kala-alan
laitoksissa. Pienteurastamoita ja muita elintarvikehuoneistoja valvoo kunnan elintarvi-
kevalvontaviranomainen. Poroteurastamoita valvoo laaninhallitus.

Viranomaisen on valvottava, etta

o laitoksessa noudatetaan sivutuoteasetuksen vaatimuksia sivutuotteiden ke-
raamisessa, kasittelyssa, merkitsemisessa ja varastoinnissa;

o laitoksesta lahetettavat sivutuotteet lahetetddn asianmukaisesti merkittyin;
kuljetuksen mukana on kaupallinen asiakirja, joka tayttaa sivutuoteasetuksen
vaatimukset ja

o J|aitoksesta lahetetddn sivutuotteita vain sivutuoteasetuksen mukaisesti hy-
vaksyttyyn kasittelylaitokseen tai muuhun lainsdadannén sallimaan maaran-
paahan.

3 Elintarvikealan toimijan velvollisuudet

3.1 Yleista

Sivutuoteasetus (EY) 1774/ 2002 luku | 3 art.

Elintarvikealan toimija vastaa toiminnassaan syntyvien sivutuotteiden asianmukaises-
ta kasittelysta siten, etta elintarvikkeiden ja rehujen turvallisuus voidaan taata. Sivu-
tuotteet ja niista johdetut tuotteet on kerattava, kuljetettava, varastoitava, esikasitelta-
va, havitettdva, saatettava markkinoille, vietava, kauttakuljetettava ja kaytettava sivu-
tuoteasetuksen mukaisesti.

3.2 Omavalvonta

Elintarvikelaki 23/2006 § 20, 21
Laitosasetus 37/EEO/2006 § 6-8 ja lite 3 kohta 1.1

Elintarvikelain ja laitosasetuksen mukaisesti hyvaksytyissa laitoksissa omavalvonta-
suunnitelmaan tulee siséltyd ohjelma sen varmistamiseksi, etta sivutuotteet ja niiden
kéasittely laitoksessa tayttavat sivutuoteasetuksessa asetetut vaatimukset. Omaval-
vontasuunnitelman on oltava valvontaviranomaisen hyvaksyma.
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Sivutuotteita koskevassa omavalvontachjelmassa tulee olla kuvaus:

o laitoksessa syntyvistd sivutuotteista ja niiden maarasta seka sivutuoteasetuk-

sen mukaisesta luokittelusta;

sivutuotteiden kasittelysta, merkitsemisesta ja varastoinnista laitoksessa;

keréily- ja sailytysastioiden puhdistus- ja tarvittaessa desinfiointiohjelmasta;

siitd, mihin ja millaiseen tarkoitukseen sivutuotteet laitoksesta toimitetaan;

sivutuotteiden kuljetuksen mukana lahetettavistd kaupallisista asiakirjoista ja

niiden sailytyksesta seka sivutuotteiden kuljetusjarjestelyista ja

e sivutuotteita koskevista mahdollisista laatuvaatimuksista, kuten rehuille asete-
tuista mikrobiologisia tai fysikaalis-kemiallisia ominaisuuksia koskevista vaa-
timuksista ja naiden seurannasta.

Laitoksen omavalvontakirjanpitoon liitettdvat asiat johtuvat laitoksessa harjoitetta-
vasta toiminnasta. Omavalvontakirjanpitoon liittyvia seikkoja on kasitelty mm. ta-
man ohjeen kappaleissa 6.4, 7.4 ja 7.6. Kirjanpitoa on kasitelty myds tdman oh-
jeen liitteen 5 kohdassa 3 (omavalvontakirjanpito).

3.3 Sivutuotteita kasittelevien laitosten hyvaksyminen ja rekisterdinti

Sivutuoteasetus (EY) 1774/2002 luku 111 ja liitteet I1I- VIII
Maa- ja metsatalousministerion asetus 850/2005

Toiminta tulee hyvaksya sivutuoteasetuksen mukaisesti, jos eldimista saatavia elin-
tarvikkeita kasittelevan laitoksen yhteydessa kasitellddn sivutuotteita muulla tavoin
kuin jaahdyttamalla, jaadyttamalla tai pakkaamalla. Hyvaksyva viranomainen voi har-
joitettavasta toiminnasta riippuen olla Evira, laaninelainlaékari tai kunnanelainlaakari.
Yleisimpi& elaimistd saatavia elintarvikkeita kasittelevien laitosten yhteydessa toimi-
via sivutuotteita kasittelevia laitoksia ovat teurastamojen kerdyskeskukset tai lemmik-
kieldinten ruokia valmistavat laitokset.

Sivutuotteiden kasittelylle ja varastoinnille asetettavista vaatimuksista kasittely- ja va-
rastointilaitoksissa sdadetaan sivutuoteasetuksessa. Sivutuotteita kasittelevien laitos-
ten hyvaksymisesta sdadetddn sivutuoteasetuksessa seké maa- ja metsatalousminis-
teribn erditd elaimistd saatavia sivutuotteita kasittelevien laitosten valvonnasta ja
erdiden sivutuotteiden kaytdsta annetussa asetuksessa (850/2005). Sivutuoteasetuk-
sen mukaisen hyvaksymisen lisaksi sivutuotteita kasittelevat laitokset tarvitsevat toi-
mintaansa usein myds ymparistoluvan.

Toimijan tulee rekisterditya Eviraan rehualan toimijaksi, jos elaimista saatavia elintar-
vikkeita kasittelevasta laitoksesta toimitetaan kasittelematdnta pakattua tai pakkaa-
matonta luokan 3 sivutuotetta eldinten rehuksi.

4 Sivutuotteiden luokittelu
Sivutuoteasetus (EY) 1774/2002 luku Il artiklat 4-6

Sivutuotteella tarkoitetaan elainten kokoruhoja, ruhonosia ja tdssa luvussa kuvattuja
elainperéisia tuotteita, joita ei ole tarkoitettu ihmisravinnoksi. Eldinperaisesta ainek-
sesta tulee sivutuotetta sen jalkeen, kun se poistetaan elintarvikeketjusta. Poistami-
sen syy voi olla se, etta aineksen epaillaan levittdvan tauteja, kuten TSE- riskiaines ja
lihantarkastuksessa infektion vuoksi hylatty liha. Aines voi olla sivutuotetta myos sik-
si, etta sita ei sen luonteen vuoksi kayteta elintarvikkeena, kuten sarvet ja hdyhenet.



Ohje sivutuoteasetuksen soveltamisesta eldaimista saatavia elintarvikkeita ennen vahittaismyyntia kéasittelevissa laitoksissa

Eviran ohje 16010/1

Sivutuote voi olla myds ihmisravinnoksi kelpaava tuote, joka on muusta, esimerkiksi
kaupallisesta syysta, paatetty poistaa elintarvikeketjusta.

Sivutuotteet jaetaan kolmeen luokkaan niihin liittyvan riskin perusteella. Luokittelulla
on merkitysté sivutuotteiden hyodyntamisessa ja havittamisessa.

4.1 Luokan 1 sivutuotteet

Sivutuoteasetus (EY) 1774/ 2002 luku Il art. 4 ja liite 1l luku 1X
TSE- asetus (EY) 999/2001 liite V kohta 1

4.1.1 Liha-alan laitokset

Liha-alan laitoksissa luokan 1 sivutuotteita ovat esimerkiksi:

erikseen maaritelty riskiaines (jaljempéana TSE-riskiaines; TSE:|lI& tarkoitetaan
kaikkia elaimilla esiintyvia tarttuvia spongiformisia enkefalopatioita, esimerkik-
si naudan BSE ja lampaan scrapie);

1. yli 12 kk:n ikéisten nautaeldinten (naudat, biisonit, vesipuhvelit) kallo,
lukuun ottamatta alaleukaa, mutta aivot ja silmat mukaan luettuina se-
ka selkaydin

2. yli 30 kuukauden ikaisten nautaeldinten selkéranka lukuun ottamatta
hantanikamia ja kaulanikamien, rintanikamien ja lannerangan nikami-
en oka- ja poikkihaarakkeita ja ristiluun keskiharjua seka ristiluun "sii-
pid", mutta mukaan lukien takajuuren hermosolmu

3. kaikenikaisten nautaeldinten suolilieve ja suolisto pohjukaissuolesta
perasuolen loppuun, ei suolen sisaltd, seka risat eli tonsillat

4. yli 12 kk:n ikaisten tai sellaisten lampaiden ja vuohien, joiden ikenista
on puhjennut pysyva etuhammas, kallo, aivot ja silméat mukaan luettui-
na, risat eli tonsillat ja selkaydin

5. Kaikenikaisten lampaiden ja vuohien perna ja sykkyrasuoli eli ileum

kaikki ruhot ja ruhonosat, vuodat, nahat ja veri mukaan luettuina, jos elaimel-
la epailladn tai on todettu olevan TSE-tartunta tai jos eldin on lopetettu osa-
na TSE:n havittamistoimenpiteitd;

TSE-riskiainesta erottavien teurastamoiden, pienteurastamoiden ja leikkaa-
moiden jatevedesta erotettu eldinperainen aines;

Kaikissa tiloissa, joissa TSE-riskiainesta erotetaan, on estettava sen jou-
tuminen viemariin kayttamalla viemarissa siivilaa, jonka silméakoko on kor-
keintaan kuusi (6) mm. Siivil6itd on kaytettava teurastamossa ja pien-
teurastamossa kaikkien huonetilojen lattiakaivoissa koko teurastuslinjan
matkalla tainnutuksesta jadhdyttamoén ovelle. Siivilita on myds tarvittaes-
sa kaytettava niissa varastotiloissa, joissa TSE-riskiainesta varastoidaan,
jos niissé on lattiakaivot. Jos varastotiloissa ei ole lattiakaivoja, lattialta
karkeasti irrotettava lika tulee kasitella kuten TSE-riskiaines.

TSE-riskiainesta erottavissa leikkaamoissa siivilavaatimus koskee ainoas-
taan niita tiloja, joissa TSE-riskiaineksen erotus tapahtuu. Siivilat on oltava
kaikissa lattiakaivoissa siina tilassa, joihin TSE-riskiaineksen erotuspaikan
pesuvesi voi valua. Siivilaan kertynyt aines keratddn, merkitddn ja havite-
taan riskiaineksena. Kun teurastamoiden, pienteurastamojen ja TSE-
riskiainesta erottavien leikkaamoiden jatevedesta on erotettu 1 ja 2 luokan
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aines 6 mm:n siivilalla, jateveden kasittelyssa siitd eteenpéin koottavaan
ainekseen ei sovelleta sivutuoteasetusta.

e TSE-riskiainesta sisaltdvéat kuolleet eldimet, jos niistéa ei ole poistettu TSE-
riskiainesta ennen niiden havittdmishetkea, esimerkiksi teurastamossa tai kul-
jetuksen aikana kuolleet tai elainten ante mortem -tarkastuksessa hylatyt nau-
dat, lampaat ja vuohet, veri mukaan luettuna;

¢ liha ja lihatuotteet eldimista, joille on annettu kiellettyja aineita (1);

e liha ja lihatuotteet, jotka sisaltavat ympéaristbsaasteiden tai muiden kontami-
nanttien jaamia yli lainsaadannéssa sallitun tason (2);

o luonnonvaraisten riistaeldinten kaikki osat, jos eldinten epailldédn sairastavan
ihmisiin tai elaimiin tarttuvaa tautia, esim. suu- ja sorkkatautia tai

e aines tai sivutuotteiden seokset, jotka sisdltavat luokkaan 1 kuuluvaa ainesta.
4.1.2 Maitoalan laitokset
Maitoalan laitoksissa luokan 1 sivutuotteita ovat esimerkiksi:

e maito ja maitopohjaiset tuotteet sellaisista elaimista, joille on annettu kielletty-
ja aineita (1);

e maito ja maitopohjaiset tuotteet, jotka sisaltavat ymparistosaasteiden tai mui-
den kontaminanttien jaamia yli lainsdadannéssa sallitun tason(2) tai

e aines tai sivutuotteiden seokset, jotka sisaltavat luokkaan 1 kuuluvaa ainesta.
4.1.3 Kala-alan laitokset
Kala-alan laitoksissa luokan 1 sivutuotteita ovat esimerkiksi:
o kalastustuotteet, jotka sisaltavat elaimille annettuja kiellettyja aineita; (1)

e kalastustuotteet, jotka siséltdvat ymparistosaasteiden tai muiden kontaminant-
tien jaamia yli lainsdadannossa sallitun tason (2) tai

e aines tai sivutuotteiden seokset, jotka sisaltavat luokkaan 1 kuuluvaa ainesta.
4.1.4 Munapakkaamot ja munatuotteita valmistavat laitokset
Muna-alan laitoksissa luokan 1 sivutuotteita ovat esimerkiksi:
e munat ja munatuotteet linnuista, joille on annettu kiellettyja aineita (1);

e munat ja munatuotteet, jotka sisadltavat ymparistdsaasteiden tai muiden kon-
taminanttien jaamia yli lainsaadénngdssa sallitun tason (2) tai

e aines tai sivutuotteiden seokset, jotka sisaltavat luokkaan 1 kuuluvaa ainesta.

1) Maa- ja metsatalousministerion asetus erdiden ladkeaineiden kayton kieltdmisesta ja rajoittamisesta
eléimille 847/2008 4-6 ja 9 §

2) Maa- ja metsatalousministerion asetus vieraista aineista eldimistd saatavissa elaintarvikkeissa
1/EEO/2007 28: momentit 8 ja 13.
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4.1.5 Varastolaitokset

Eviran ohje 16010/1

Varastolaitoksissa luokan 1 sivutuotteita on vain poikkeustapauksissa, kuten ta-
kaisinvetojen tai muiden vastaavien tapausten yhteydessa. Luokan 1 sivutuotteita
voivat olla esimerkiksi:

sellaisista elaimistd saadut elintarvikkeet, joille on annettu kiellettyja aineita

elaimista saatavat elintarvikkeet, jotka sisaltavat ymparistosaasteiden tai mui-
den kontaminanttien jaamia yli lainsaddannéssa sallitun tason (2).

4.2 Luokan 2 sivutuotteet

Sivutuoteasetus (EY) 1774/ 2002 luku Il art. 5

4.2.1 Liha-alan laitokset

Liha-alan laitoksissa luokan 2 sivutuotteita ovat esimerkiksi:

muiden kuin TSE-riskiainesta erottavien teurastamoiden ja pienteurastamoi-
den, kuten sika-, siipikarja- ja poroteurastamoiden, jatevedesta erotettu elain-
perdinen aines;

Elainperdisen aineksen joutuminen jateveteen estetaan siivilalla, jonka
silmakoko on korkeintaan kuusi (6) mm, tai muulla vastaavalla mene-
telmalla. Siivildita on kaytettava kaikkien huonetilojen lattiakaivoissa ko-
ko teurastuslinjan matkalla tainnutuksesta jaahdyttamon ovelle asti. Sii-
vildan kertynyt aines kasitellaédn luokan 2 aineksena. Kun teurastamoi-
den, pienteurastamoiden ja leikkaamoiden jatevedesta on erotettu 1 ja 2
luokan aines 6 mm:n siivilalla, jateveden kéasittelyssé ei siita eteenpain
koottavaan ainekseen sovelleta sivutuoteasetusta.

liha ja lihatuotteet, jotka sisaltavat antibioottien tai muiden elainlaékkeiden
jaamia yli lainsaadannéssa sallitun tason (MMMa vieraista aineista elaimista
saatavissa elintarvikkeissa 1/EEO/2007 2 § 9 mom);

muut kuin luokkaan 1 kuuluvat itsestaan kuolleet ja lopetetut eldimet ja niiden
osat veri mukaan luettuna, esimerkiksi teurastamon navettaan kuolleet tai
eldinten ante mortem - tarkastuksessa hylatyt siat ja siipikarja;

sivutuotteet, jotka eivat kuulu luokkiin 1 ja 3, kuten:

1. post mortem- tarkastuksessa hylatyt kokoruhot, jotka eivat sisalla TSE-

riskiainesta ja jotka on lainsdddanndn niin vaatiessa testattu TSE-
tautien varalta negatiivisin tuloksin, seka niiden elimet ja ruuansulatus-
kanava silté osin kuin ruuansulatuskanava ei ole TSE-riskiainesta

post mortem- tarkastuksessa hylatyt osat, mukaan lukien veri ja elimet,
joissa on merkkeja ihmisiin tai eldimiin tarttuvista taudeista, esimerkiksi
markiva niveltulehdus, paiseet ja muut infektoituneet osat

1) Maa- ja metsatalousministerion asetus erdiden ladkeaineiden kayton kieltimisesta ja rajoittamisesta
elaimille 847/2008 4-6 ja 9 §

2) Maa- ja metsatalousministerion asetus vieraista aineista eldimistd saatavissa elaintarvikkeissa
1/EEOQ/2007 28: momentit 8 ja 13.
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3. entiset elaimista saatavat elintarvikkeet, kuten liha ja lihatuotteet, joissa
on merkkeja tarttuvista taudeista

4. salmonellapositiivisten siipikarjaerien teurassivutuotteet

5. sivutuotteet muista teuraseldimistd, joiden ulostenaytteissa on todettu
salmonella

6. salmonellan vuoksi ensisaapumispaikoissa hylatyt elintarvike-erat, jotka
on maaratty havitettavaksi

¢ mahojen ja suolen sisaltd ja lanta, my6s teurastamon navetassa oleva lanta
tai

e sivutuotteiden seos, jossa on luokan 2 ja 3 ainesta.
4.2.2 Maitoalan laitokset
Maitoalan laitoksissa luokan 2 sivutuotteita ovat esimerkiksi:
e maito ja maitopohjaiset tuotteet, jotka sisaltavat antibioottien tai muiden eléin-
ladkkeiden jaamia yli lainsdddannossa sallitun tason (MMMa vieraista aineista

elaimista saatavissa elintarvikkeissa 1/EEOQ/2007 2 8 9 mom);

e positiivisen ladkejaamaseulontatestin (esimerkiksi T 101-/Delvo-SP/Snap)
vuoksi laitoksessa hylatty raakamaito ja raaka-ainemaito;

e sivutuotteet, jotka eivat kuulu luokkiin 1 ja 3, kuten:

1. raakamaito, joka on peréisin eldimista, joissa on kliinisia merkkeja
maidon valityksella ihmisiin tai elaimiin tarttuvasta taudista (esim.
salmonellaa sairastavan eldimen maito)

2. entiset eldimistd saatavat elintarvikkeet, jotka voivat aiheuttaa vaa-
raa ihmisille tai eldimille esimerkiksi sisaltéamansé toksiinin tai pato-
geenin vuoksi. Tahéan ryhmaan kuuluvat esimerkiksi laitoksessa val-
mistetut maitopohjaiset tuotteet, joissa todetaan esim. Listeria mo-
nocytogenes-, salmonella- tai EHEC-bakteereita.

e sivutuotteiden seos, jossa on luokan 2 ja 3 ainesta.

4.2.3 Kala-alan laitokset
Kala-alan laitoksissa luokan 2 sivutuotteita on esimerkiksi:

o kalastustuotteet, jotka sisaltavat antibioottien tai muiden eldinléaékkeiden jaa-
mia yli lainsd&danndssa sallitun tason (MMMa vieraista aineista elaimista saa-
tavissa elintarvikkeissa 1/EEO/2007 2 8 9 mom);

e sivutuotteet, jotka eivat kuulu luokkiin 1 ja 3, kuten entiset elaimista elintarvik-
keet, jotka aiheuttavat vaaraa ihmisille tai elaimille (esimerkiksi tuotteet, joissa
on listeriaa yli lainsdadannon salliman tason) tai

e sivutuotteiden seos, jossa on luokan 2 ja 3 ainesta.
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4.2.4 Munapakkaamot ja munatuotteita valmistavat laitokset

Munapakkaamoissa ja munatuotteita valmistavissa laitoksissa luokan 2 sivutuotteita
ovat esimerkiksi:

e munien kuoret ja saroisyyden, rikkoontumisen, verisyyden, likaantumisen tai
muun vastaavan syyn takia hylatyt munat sekd muu vastaava munajate, jos
munia tuottaneilla linnuilla on kliinisid merkkeja ihmisiin tai elaimiin tarttuvasta
taudista kuten salmonellasta (S. Gallinarum ja S. Pullorum);

e munatuotteet, jos niissa on todettu mikrobeja, jotka voivat aiheuttaa ihmisiin
tai elaimiin tarttuvan taudin;

e munat ja munatuotteet, jotka sisaltavat antibioottien tai muiden eléinlaakkei-
den jaamia yli lainsdaadanndssa sallitun tason (MMMa vieraista aineista elai-
mista saatavissa elintarvikkeissa 1/EEO/2007 2 § 9 mom) tai

e sivutuotteiden seos, jossa on luokan 2 ja 3 ainesta.
4.2.5 Varastolaitokset
Varastolaitoksissa luokan 2 sivutuotteita ovat esimerkiksi:

e entiset eldimistd saatavat elintarvikkeet, jotka sisaltavat antibioottien tai mui-
den elainlaakkeiden jaamia yli lainsaadanndssa sallitun tason (MMMa vierais-
ta aineista eldaimista saatavissa elintarvikkeissa 1/EEO/2007 2 § 9 mom);

e entiset eldimistd saatavat elintarvikkeet, joiden katsotaan voivan aiheuttaa
vaaraa ihmisille tai elaimille esimerkiksi sisaltamansa toksiinin tai patogeenin
vuoksi. T&han ryhmé&én kuuluvat tuotteet, joissa todetaan lainsaadannon ta-
son ylittAvd maard esimerkiksi salmonellaa, Listeria monocytogenes -, tai
EHEC-bakteereita tai

e patogeenin, kuten salmonellan vuoksi ensisaapumispaikoissa havitettavaksi
maaratyt eladinperdaiset tuotteet.

4.3 Luokan 3 sivutuotteet
Sivutuoteasetus (EY) 1774/ 2002 luku Il art. 6
4.3.1 Liha-alan laitokset
Liha-alan laitoksessa luokan 3 sivutuotteita ovat esimerkiksi:

¢ lihantarkastuksessa hyvaksytyt teuraseldinten osat, joita ei kayteta elintarvik-
keena;

¢ lihantarkastuksessa hyvéaksyttyjen ruhojen ne hylatyt osat ja elimet, joissa ei
ole merkkeja ihmisiin tai elaimiin tarttuvista taudeista, esimerkiksi likaantuneet
osat, verenlaskukohtaa ympardivat muuttuneet kudokset, vertymat ja ruhjeet;

e elainten elavana tarkastuksessa (ante mortem) hyvéaksyttyjen eldinten veri,
vuodat, nahat, sorkat, kaviot, sarvet, sianharjakset, hdyhenet ja sulat. Lain-
saadannon mukaisesti ante mortem -tarkastuksessa hyvaksyttyjen ja BSE-
taudin varalta tutkittaviksi maarattyjen nautaeldinten veri on luokkaa 3 vasta
kun BSE-testitulos on osoittautunut negatiiviseksi;
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o elintarvikkeiden kasittelyssd ja valmistuksessa syntyvat sivutuotteet, kuten
prosessin aikana lattialle pudonneet tuotteet tai

e entiset eldaimistd saatavat elintarvikkeet, kuten liha ja lihatuotteet, joita ei ole
tarkoitettu ihmisravinnoksi kaupallisista syista tai sellaisten valmistuksessa tai
pakkauksessa esiintyneiden ongelmien tai muiden vikojen vuoksi, jotka eivéat
aiheuta vaaraa ihmisille tai elaimille.

4.3.2 Maito-alan laitokset
Maitoalan laitoksissa luokan 3 sivutuotteita ovat esimerkiksi:

e raakamaito, joka on peréisin eldimista, joissa ei ole kliinisi& merkkeja maidon
valityksella ihmisiin tai elaimiin tarttuvasta taudista, kuten makuvirheen tai
korkean bakteeri- tai solupitoisuuden vuoksi laitoksessa hylatty raakamaito;

e entiset eldimistd saatavat elintarvikkeet, joita ei ole enda tarkoitettu ihmisra-
vinnoksi kaupallisista syista tai sellaisten valmistuksessa tai pakkauksessa
esiintyneiden ongelmien tai muiden vikojen vuoksi, jotka eivat aiheuta vaaraa
ihmisille tai eldimille, kuten laitoksessa hylatty tai laitokseen palautettu maito
ja maitopohjainen tuote, joka on vanhentunutta tai virheellista, kuten jalkikay-
nyt juusto tai

¢ maidon ja maitopohjaisten tuotteiden valmistuksessa syntyvat tuotteet, joita ei
ole tarkoitettu ihmisravinnoksi kuten rehuhera ja tuotelinjojen aloitus- ja lope-
tuserat (jogurttisekoitus, jaatelomassa ja tuotekehityksen koe-erét).
4.3.3 Kala-alan laitokset

Kala-alan laitoksissa luokan 3 sivutuotteita ovat esimerkiksi:

e tuoreet kalat ja kalasta saatavat osat kala-alan laitoksista, kuten perkuujatteet
tai

e entiset eldimista saatavat elintarvikkeet, kuten kalastustuotteet, joita ei ole
endd tarkoitettu ihmisravinnoksi kaupallisista syisté tai sellaisten valmistuk-
sessa tai pakkauksessa esiintyneiden ongelmien tai muiden vikojen vuoksi,
jotka eivét aiheuta vaaraa ihmisille tai elaimille.

4.3.4 Munapakkaamot ja munatuotteita valmistavat laitokset

Munapakkaamoissa ja munatuotteita valmistavissa laitoksissa luokan 3 sivutuotteita
ovat esimerkiksi:

e munajate, jos munia tuottaneilla linnuilla ei ole kliinisid merkkeja ihmisiin tai
elaimiin tarttuvasta taudista, kuten salmonellasta;

e munajate, joka on peraisin pastorointikasittelya varten maahantuoduista mu-
nista;

e munien kuoret ja sardisyyden, rikkoontumisen, verisyyden, likaantumisen tai
muun vastaavan syyn takia hylatyt munat seka muu vastaava munajate;
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e munavalmisteet, joiden orgaanisten happojen (maitohappo tai meripihkahap-
po) pitoisuudet ylittavat lainsdadannossa sallitun tason tai

o munankuorista keskipakoisvoiman avulla saatu munajate.

4.3.5 Varastolaitokset

Varastolaitoksissa luokan 3 sivutuotteita ovat esimerkiksi entiset eldaimistéa saatavat
elintarvikkeet, joita ei ole enaa tarkoitettu ihmisravinnoksi kaupallisista syista tai sel-
laisten valmistuksessa tai pakkauksessa esiintyneiden ongelmien tai muiden vikojen
vuoksi, jotka eivat aiheuta vaaraa ihmisille tai elaimille.

5 Sivutuotteiden kerdaminen, merkitseminen ja séilytys laitoksessa

Sivutuoteasetus (EY) 1774/2002 luku Il art 7 ja 9; liite Il
Yleinen hygienia-asetus (EY) 852/2004 liite 1l luku 1V kohta 1
Laitosasetus 37/EEO/2006 liite 1

Laitoksen on varmistettava, ettd eri luokkiin kuuluvat sivutuotteet ovat tunnistettavissa
(merkitaan laitoksessa tunnistettavalla tavalla) ja pidetaan erillaan seka toisistaan et-
ta elintarvikkeista kerddamisen ja kuljetuksen aikana. Sivutuotteiden kuljetuksen mu-
kana on oltava sivutuoteasetuksen mukainen kaupallinen asiakirja.

5.1 Sivutuotteiden kerdaminen

Laitoksessa on oltava hygieeninen sivutuotteiden poistojarjestelma ja sivutuotteet on
poistettava mahdollisimman nopeasti sellaisista elintarvikkeiden tuotantotiloista, jois-
sa kasitelladn suojaamattomia elintarvikkeita. Laitoksen on varmistettava, ettd eri
luokkiin kuuluvat sivutuotteet sailyvat tunnistettavissa ja pidetaan erilladn keraamisen
aikana. Elintarvikkeeksi kelpaava aines muuttuu sivutuotteeksi siind vaiheessa, kun
laitos paattaa, ettd elintarviketta ei kaytetd ihmisravinnoksi. Sen jalkeen sitd on kasi-
teltdva kuten sivutuotetta. Tuotetta on siis kasiteltava laitoksessa sivutuotteena myds
silloin, kun se olisi laadultaan elintarvikkeeksi kelpaavaa tapauksissa, joissa laitos on
tehnyt paatoksen siitd, etté tuotetta ei ole enada tarkoitettu ihmisravinnoksi. Elintarvik-
keiden kerdamiseen, kasittelyyn ja sailytykseen varattuja astioita ja vélineitd ei saa
kayttaa sivutuotteiden keraamiseen, kasittelyyn ja sailytykseen. TSE-riskiaines on ai-
na kerattava erikseen merkittyihin astioihin ja varjattava, ja kaikkea ainesta mika sii-
hen yhdistetd&n, on sen jalkeen kasiteltava kuten TSE-riskiainesta. Varjaamiseen
voidaan kayttaa esimerkiksi sinista variainetta. TSE-riskiainesta ei saa varjata vihreal-
|a tai keltaisella variaineella. Jos TSE-riskiaines kuljetetaan pois Suomesta, se on kui-
tenkin varjattava mustalla variaineella.

TSE-riskiainekseen liittyvasta toiminnasta, kirjanpidosta ja jatkokasittelyyn lahettami-
sestd on saadetty erikseen TSE-asetuksessa (EY) N:o 999/2001 sekd maa- ja metsa-
talousministerion asetuksessa 7/EEQ/2009, ja menettelyt on kuvattu Eviran antamas-
sa ohjeessa TSE-toimenpiteista laitoksessa. Ohje on Eviran internetsivuilla (Eviran
kotisivu—-> elintarvikkeet-> ohjeet ja lomakkeet).

Eri luokkiin kuuluvien sivutuotteiden keradmiseen ja sailytykseen tarkoitetut astiat tu-
lee merkitd laitoksessa tunnistettavalla tavalla kuten varilld, tekstilla, koodilla tai as-
tiatyypilla. Kaytannot on kirjattava omavalvontasuunnitelmaan. Eri sivutuoteluokkia
voidaan jo kerattdessa yhdistaa, jos astioiden merkinnat ja niiden tarkoitus seka eri
sivutuoteluokkien ja niiden seosten kasittely on kuvattu laitoksen omavalvontasuunni-
telmassa.
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Esimerkki: luokan 1 aines kerdtdan sinisella merkittyihin astioihin, luo-
kan 2 tuhottavaksi tarkoitettu aines punaisiin astioihin, luokan 2 tur-
kiselainrehuksi tarkoitettu aines ruskeisiin astioihin ja luokan 3 aines
vihreisiin astioihin.

Havitettavaksi lahetettavadéd ainesta voidaan yhdistdd, kunhan omavalvontaohjelmas-
sa on kuvattuna syntyvan seoksen kerdysastian merkintatapa ja sivutuoteluokka.

Esimerkki: Numerolla 1 merkittyyn astiaan laitetaan luokan 1, 2 ja 3 si-
vutuotteita, joita kohdellaan taman jalkeen luokan 1 sivutuotteena. Nu-
merolla 2 merkittyyn astiaan laitetaan luokan 2 ja 3 sivutuotteita, joita
kohdellaan tAmé&n jalkeen luokan 2 sivutuotteena.

5.2 Rehukaytto6n kerattavat sivutuotteet

Turkiseldimille, elaintarhaeldimille, tarhakoirille tai kalansyotiksi kasvatetuille toukille
tarkoitettavaksi rehuksi kerattavat luokan 2 ja 3 sivutuotteet ja lemmikkien rehuksi tar-
koitetut luokan 3 sivutuotteet on kerattava erillisiin, toisistaan eri tavalla merkittyihin
astioihin. Havitettavaksi lahetettavan luokan 2 ja 3 sivutuotteen astian tulee edelleen
olla eri tavalla merkitty.

Esimerkki: turkiselainrehu keratdan ruskealla, lemmikkielainrehu vihre-
alla ja tuhottavaksi lahetettavat luokan 2 sivutuotteet punaisella merkit-
tyihin astioihin.

Rehuaineeksi tai lemmikkieléinten ruuaksi tarkoitetut kasittelemattomat sivutuotteet
on sdilytettava jaahdytettyina tai jaadytettyind, jos niita ei kasitella (kuumennus, hapo-
tus) 24 tunnin kuluessa. Jos laitoksessa pakataan luokan 3 sivutuotteita lemmikkien
rehuksi, toiminta ei saa aiheuttaa vaaraa elintarvikkeille. Sivutuotteiden kasittelyyn ja
pakkaamiseen tulee olla sellaiset tyovalineet, joita ei kaytetd elintarvikkeiden kasitte-
lyyn ja pakkaamiseen. Pakkaaminen tulisi tehda téhan tarkoitukseen varatussa tilassa
tai erillisella alueella. Pakkaukset tulee merkita asianmukaisesti (taman ohjeen kap-
pale 6.1) eika niissa kayteta laitoksen tunnistusmerkkia.

Jos laitoksessa kasitellaan muutoin kuin jaadyttamalla, jaahdyttamalla tai pakkaamal-
la rehukayttéon tarkoitettua sivutuotetta, toiminnalle tulee hakea hyvaksynta Eviran
maatalouskemian yksikén rehujaostolta. Joissakin tapauksissa myos sivutuotteiden
pakkaamistoiminnalle tulee hakea hyvaksyntda rehujaostolta. Lisatietoa sivutuottei-
den rehukaytosta ja merkinndista on Eviran oppaassa Sivutuoteasetuksen mukainen
opas N:o VIII turkiseldinten, tarhakoirien ja lemmikkieldinten rehua valmistaville lai-
toksille.

Esimerkki: teurastamolla syntyneita sivutuotteita kasitellaan muulla ta-
valla kuin jaadyttamalla, jaahdyttamalla tai pakkaamalla rehuksi. Evira
hyvaksyy hakemuksesta sivutuoteosaston edellytysten tayttyesséa sivu-
tuotteiden kerayskeskukseksi. Laitos merkitdan hyvaksymisen yhtey-
dessé rehualan toimijarekisteriin.

Esimerkki: varastolaitoksessa sdilytetdaan seka elintarvikkeita etta elain-

ten rehuja. Laitoksen tulee olla hyvaksytty elintarvikelain mukaisesti se-
k& rekisteroity Eviran rehualan toimijarekisteriin.
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5.3 Sivutuotteiden sdilyttdminen ennen kuljetusta

Laitoksen on huolehdittava, etta eri luokkiin kuuluvat sivutuotteet ovat tunnistettavissa
ja pidetaan toisistaan erillaan sailytyksen aikana. Sivutuotteet on sailytettava laitok-
sessa erilldan elintarvikkeista eikd niiden sailytys saa aiheuttaa hygieenista haittaa.
Jos sivutuotteita ei kuljeteta laitoksesta pois paivittain, niitd varten on oltava erillinen
jadhdytetty ja tarvittaessa lukittava tila. Sailytysastioiden ja -pakkausten on oltava tii-
viitd ja ehjid. Sailytykseen kaytetyn astian, sailion tai kontin tulee olla asianmukaisesti
merkitty. Sailiota tai konttia ei saa tayttaa niin tayteen, etta kantta ei voida sulkea. As-
tian, sailion tai kontin on oltava helposti puhdistettavissa. Sadeveden paasy sivutuot-
teiden kerdilyastiaan, sailioon tai konttiin seka mahdollisen valumaveden péaasy sielta
pois estetddn. Tuhoeldinten p&asy sivutuotteiden sailytysastioihin on estettava.

Jos sivutuotteita joudutaan sailyttamaan laitoksen alueella pidempaan, on huolehdit-
tava siita, ettd sailytys ei aiheuta haju- tai muita terveyshaittoja.

Kuluttajapakkauksissa olevia entisia elintarvikkeita ja rehuksi pakattuja luokan 3 sivu-
tuotteita voidaan sailyttaa niiden pois kuljettamiseen saakka laitoksen pakattujen elin-
tarvikkeiden varastointiin kaytetyissa tiloissa, jos sivutuotteet on pakattu siten, etta ne
eivat aiheuta vaaraa elintarvikkeille. Pakkausten tulee myds olla asianmukaisesti
merkittyja siten, ettei niitd voida sekoittaa elintarvikkeisiin. Pakkaukset tulee lisaksi
sailyttaa riittavan erillaan elintarvikkeista, jotta elintarvikkeet voidaan suojata saastu-
miselta.

5.4 Gelatiinin tai kollageenin raaka-aineeksi kaytettavien vuotien ja nahkojen késittely ja
séilytys

Elainperéisten elintarvikkeiden hygienia-asetus (EY) 853/2004 liite 11l jakso XIV luku |
ja jakso XV luku I

Elintarvikeraaka-aineeksi kaytettavien vuotien ja nahkojen tulee olla peréisin eldimis-
ta, joiden ruho on hyvéksytty ante- ja post mortem — tarkastuksessa. Jos elaimelta,
jonka vuota aiotaan kayttaa elintarvikeraaka-aineena, on edellytetty TSE- testausta,
testituloksen on oltava negatiivinen.

Elintarvikeraaka-aineeksi tarkoitetut vuodat ja nahat on sailytettava laitoksessa eril-
ldan elintarvikkeista ja muista sivutuotteista. Tilalla, jossa elintarvikeraaka-aineeksi
tarkoitettuja vuotia ja nahkoja sailytetaan, tulee olla elintarvikevalvontaviranomaisen
myontama asetuksen (EY) 852/2004 tai asetuksen (EY) 853/2004 mukainen erityinen
lupa. Nahkojen ja vuotien sailytykseen tarkoitetussa tilassa on oltava helposti puhdis-
tettavat ja desinfioitavat kovat lattiat ja siledt seinét. Tila on pidettdva puhtaana ja riit-
tavan hyvassa kunnossa raaka-aineiden saastumisen estamiseksi. Jos vuotia tai
nahkoja ei kasitella tai lahetetd eteenpain 24 tunnin kuluessa teurastuksesta, ne on
sdilytettava jadhdytettyina. Kasittelyksi luetaan suolaaminen, kuivaaminen, kalkitse-
minen sekd emaksella tai hapolla kasitteleminen.

Kun gelatiinin ja kollageenin raaka-aineita kuljetetaan sivutuoteasetuksen mukaisesti
hyvaksyttyyn valiasteen laitokseen, tekniseen laitokseen tai elintarvikelain mukaiseen
gelatiinin tai kollageenin jalostuslaitokseen, niiden mukana on oltava eldainperéisten
elintarvikkeiden hygienia-asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen 11l lisdyksen mukainen
kaupallinen asiakirja seka vakuutus siitd, ettd vuota tai nahka on perdisin lihantarkas-
tuksessa hyvaksytysta eldaimesta. Vuotaa tai nahkaa ei tarvitse merkita tunnistusmer-
killa.
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Elintarvikeraaka-aineeksi tarkoitetut vuodat ja nahat on kuljetettava erilladn muuhun
kayttoon tarkoitetuista sivutuotteista. Tarvittaessa kuljetusvalineen on oltava jaahdy-
tetty. Lahettdvan laitoksen tulee varmistaa, ettd vastaanottavalla laitoksella on elin-
tarvikevalvontaviranomaisen myéntama asetuksen (EY) 852/2004 tai asetuksen (EY)
853/2004 mukainen erityinen lupa elintarvikeraaka-aineeksi tarkoitettujen vuotien ja
nahkojen varastointiin tai kasittelyyn.

5.5 Sivutuotteiden kerddmisessa ja kuljetuksessa kaytettavat pakkausmateriaalit

Sivutuoteasetus (EY) 1774/2002 liite Il luku Il

Sivutuotteiden kerddmiseen ja kuljetukseen kaytetyt astiat ja sdilidt, entisten elainpe-
raisten elintarvikkeiden kaareet ja pakkaukset seka sivutuotteiden kuljetuksissa mah-
dollisesti tarvittavat pakkausmateriaalit voidaan kaytosta poistettaessa kasitella seka-
jatteena. Pakkausmateriaalit tulee tarvittaessa puhdistaa ja /tai desinfioida ennen nii-
den poistamista kaytosta. Poikkeustapauksissa, kuten eldintautien havittamis- tai tor-
juntatoimenpiteiden yhteydessa, toimivaltainen viranomainen voi antaa lisamaarayk-
sié ja -ohjeita sivutuotteiden kanssa kosketuksiin joutuvien materiaalien havittamises-
ta.

6 Sivutuotteiden kuljetukselle asetetut vaatimukset
Sivutuoteasetus (EY) 1774/2002 liite Il luvut I,11,VI
6.1 Kuljetuskalusto ja merkinnéat

Luokkien 1, 2 ja 3 elamistd saatavat sivutuotteet on sailytettava tunnistettavissa ja
erillaén toisistaan koko kuljetuksen ajan. Jos kuljetetaan rehuiksi kaytettavia sivutuot-
teita, jotka vaativat kylméakuljetuksen, on huolehdittava asianmukaisen lampétilan sai-
lymisesta koko kuljetuksen ajan. Sivutuotteiden kuljetuksen aikana ajoneuvoon, saili-
00n, pakkaukseen tai muuhun pakkausmateriaaliin on merkittava sivutuotteiden luok-
ka seka kyseisen luokan merkintateksti seuraavasti:

e |uokan 1 aineksen osalta teksti: "Ainoastaan havitettavaksi”;

o sellaisen luokan 2 aineksen osalta, joka kuljetetaan luokan 2 hyvaksyttyyn ka-
sittelylaitokseen, teksti: "Ei eldinten ruokintaan”;

o |uokan 2 lanta ja ruuansulatuskanavan sisalté merkitddn kuitenkin tekstilla:
"Lantaa";

¢ sellaisen luokan 2 aineksen osalta, jota saa kayttaa turkiseldinten, elaintarha-
elainten, sirkuseldinten, matelijoiden, petolintujen, luonnonvaraisten elainten,
tarhakoirien tai kalansyotiksi kasvatettujen toukkien ruokintaan, teksti: "ko.
elaimen ruokintaan", esimerkiksi "Turkiselainten ruokintaan" tai "Elaintarha-
elainten ruokintaan” seka

e |uokan 3 aineksen osalta teksti: "Ei ihmisravinnoksi”.
Kuljetettaessa entisid elaimista saatavia elintarvikkeita on huolehdittava siitd, etta
pakkauksista poistetaan terveys- tai tunnistusmerkki tai tehdaan se lukukelvottomak-

si. Lisaksi on huolehdittava siitd, etta tuotteet merkitdan siten, ettei ole vaaraa, etta
ne sekoitetaan epahuomiossa syotavaksi kelpaaviin elintarvikkeisiin.
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Sivutuotteet on kerattava tiiviisiin, suljettuihin pakkauksiin tai katettuihin tiiviisiin saili-
oihin tai ajoneuvoihin ja kuljetettava niissa. Uudelleen kaytettavia sailidita tai kontteja
voidaan kayttaa sivutuotteiden kuljetuksessa vain siina tapauksessa, ettei niista ai-
heudu ihmisiin tai elaimiin tarttuvien tautien leviamisvaraa. Uudelleen kaytettavat va-
lineet ja kalusto, jotka joutuvat kosketuksiin suoraan sivutuotteiden kanssa, on puh-
distettava jokaisen kayttokerran jalkeen. Kaluston on oltava riittdvan puhdas ja kuiva
ennen kayttoa.

Luokan 1 sailioita tai kontteja ei saa kayttaa muuhun kuin luokan 1 sivutuotteiden kul-
jetukseen. Luokan 2 sdiliotd voidaan kayttaa riittavan pesun, desinfioinnin ja kuiva-
tuksen jalkeen luokan 3 sivutuotteiden kuljetukseen, jos huolehditaan puhdistuksen
lisdksi oikeista merkinngista.

Esimerkki: astiassa kuljetetaan luokan 2 sivutuotetta. Kuljetuksen jal-
keen astia pestaan, desinfioidaan ja kuivataan siten, ettd on varmistettu,
ettd luokan 2 sivutuotteessa olleet mahdolliset taudinaiheuttajat ovat
kuolleet. Astiaan vaihdetaan merkintd: ei ihmisravinnoksi, luokka 3. Ta-
man jalkeen astiassa voidaan kuljettaa luokan 3 sivutuotetta.

Jos sivutuotteita kuljetetaan laitoksesta toiseen EU- jasenvaltioon, luokan 1 sivutuot-
teet on merkittava mustalla varilla, luokan 2 sivutuotteiden astiat tai etiketit on merkit-
tava keltaisella ja luokan 3 sivutuotteiden astiat tai etiketit vihrealla varilla. Kuljetusas-
tioissa kaytetyt merkinnat ja varikoodit eivat saa sekoittaa edella mainittua varijarjes-
telmaa, vaikka sivutuotteita ei kuljeteta pois Suomesta. Siten esimerkiksi TSE-
riskiainesta ei saa kuljettaa vihredalla tai keltaisella varilla merkityssa astiassa.

Sivutuotteet eivat saa kuljetettaessa sekoittua muuhun jatteeseen. On huolehdittava
Siitd, ettd sivutuotteita sisdltavia astioita ei vahingossa tyhjenneta jateautojen kayn-
tien yhteydessa muun jatteen joukkoon.

Esimerkki: astiaa, sailitta tai konttia sailytetaan eri paikassa kuin muita
jatteita tai siind on selked merkinta "ei sekajatteeseen”.

6.2 Sivutuotteiden kuljettaja ja vastaanottaja

Rehuksi paatyvia sivutuotteita kuljettavan kuljettajan (kuljetusyrityksen) on rekiste-
roidyttava Eviraan. Jos kuljetetaan muita kuin rehuksi paatyvia sivutuotteita, kuljetta-
jan tulee tehda Eviraan ilmoitus. Lisatietoa kuljetuksista on Eviran kotisivuilta 16yty-
vassa Eviran ohjeessa Eldimista saatavien sivutuotteiden tunnistaminen, merkitsemi-
nen, kuljettaminen ja kaupalliset asiakirjat (REHU 803/02). Ohje |6ytyy Eviran interne-
tisivuilta (Eviran kotisivu-> elainperaiset sivutuotteet-> kuljetukset->muut kuljetukset).

Laitos saa luovuttaa sivutuotteita kuljetettavaksi vain sellaiselle kuljettajalle tai kulje-
tusyritykselle, joka on rekisteréitynyt jatelain (1072/1993) 15 § mukaisesti ymparisto-
suojeluviranomaiselle. Ymparistosuojeluviranomaiselta tulee varmistaa, koskeeko re-
kisterdintivaatimus myos laitoksen omaa kuljetuskalustoa.

Sivutuotteiden lahettdjan on varmistettava, ettd vastaanottajalla on oikeus lahetetta-
vien sivutuotteiden kasittelyyn. Luettelo sivutuoteasetuksen mukaisesti hyvaksytyista
laitoksista on Eviran kotisivuilla.

6.3 Erityisehtoja sivutuotteiden kuljetukselle syrjaisilla alueilla
Syrjaisella alueella tietyt sivutuotteet saadaan havittda joko hautaamalla maa- ja met-

satalousministerion asetuksen 1374/2005 mukaisesti tai toimittamalla ne kaatopai-
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koista annetun valtioneuvoston paatoksen (861/1997) mukaisesti hyvaksytylle kaato-
paikalle. Asetuksen sisaltd on kuvattu lyhyesti tAman ohjeen kappaleessa 7.6.

Jos luokan 2 ja 3 sivutuotteita viedd&n syrjaisella alueella kaatopaikalle, ne voidaan
kuljettaa sekajatteen joukossa kaatopaikalle seuraavin ehdoin: sivutuotteiden lahetta-
jan on tehtava ennakkoilmoitus syrjaisella alueella sivutuotteita vastaanottavalle hy-
vaksytylle kaatopaikalle, jotta kaatopaikka voi taata aineksen sivutuoteasetuksessa
vaaditun valittéman peittdmisen ja tarvittaessa kalkitsemisen sivutuotteiden saavuttua
kaatopaikalle. Jos sivutuotteet kuljetetaan sekajatteen joukossa, koko sekajate-eré
on peitettava ja tarvittaessa kalkittava valittdmasti sen saavuttua kaatopaikalle. Vaa-
timukset lahetysta seuraavasta kaupallisesta asiakirjasta ja kirjanpidosta (ohjeen koh-
ta 6.4) koskevat myds téllaisia jatekuljetuksia.

6.4 Kaupalliset asiakirjat ja kirjanpito
Sivutuoteasetus (EY) 1774/2002 liite Il luvut IlI-V ja X
Sivutuotteita lahettavien laitosten on pidettava kirjaa laitoksesta lahetetyista sivutuot-
teista. Tama kirjanpitovaatimus voidaan tayttaa sailyttdmalla kuljetusta varten laadit-

tujen kaupallisten asiakirjojen jaljennokset.

Sivutuotteiden kuljetuksen mukana on oltava asiakirja (kaupallinen asiakirja), josta il-
menevat lahetysta koskevat tiedot.

Kaupallinen asiakirja laaditaan kolmena kappaleena (alkuperéiskappale ja kaksi jal-
jennostd). Alkuperdiskappale kuljetetaan lahetyksen mukana lopulliseen maarapaik-
kaan, jaljennokset jaavat lahettavalle laitokselle ja kuljetusliikkeelle. Kaupallisia asia-
kirjoja on séailytettava vahintdan kaksi vuotta.
Kaupallisesta asiakirjasta tulee ilmeté seuraavat tiedot:

e lahetyspaivamaara

o |ahettdvan laitoksen nimi ja osoite seka tarvittaessa hyvaksymisnumero

e kuljettajan tai kuljetusliikkeen nimi ja osoite

e vastaanottajan, esimerkiksi vastaanottavan laitoksen, nimi ja osoite seké hy-
vaksyntanumero

e aineksen kuvaus ja ohjeen kohdassa 6.1 kuvatut merkintatiedot, seka luokan
3 aineksen osalta elainlajit ja aineksesta valmistetut kasitellyt tuotteet, jotka on
tarkoitettu kaytettavaksi rehuaineena

e aineksen maara

o ainekselle jo tehdyt kasittelyt, esim. TSE-riskiaineksen varjagdminen tai tur-
kiselainten rehuksi tarkoitettujen sivutuotteiden hapotus

o |ahetyksesta vastaavan henkiloén allekirjoitus, jonka on oltava kirjoitettu eri va-
rilla kuin lomakkeen painovéri

Taman ohjeen liitteend ovat mallit kaupallisista asiakirjoista, joita voidaan kayttaa la-
hetettdessa luokkien 1, 2 ja 3 sivutuotteita kotimaassa.
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6.5 Sivutuotteiden sisamarkkinakauppa

Sivutuoteasetus (EY) 1774/2002 1l luku, 8 art ja liite Il
TSE- asetus (EY) 999/2001 liite V kohta 3

Sivutuotteiden kuljetuksessa on noudatettava sivutuoteasetuksessa sisdmarkkina-
kaupalle asetettuja vaatimuksia. Sivutuotteet on merkittdva sivutuoteasetuksen mu-
kaisilla vareilla. TSE-riskiaines on véarjattava mustalla varilla. Sivutuotteiden kuljetuk-
sessa kaytetyt pakkaukset, sailiét tai ajoneuvot on merkittava mustalla varilla, jos kul-
jetetaan luokan 1 sivutuotetta; keltaisella varilld, jos kuljetetaan luokan 2 sivutuotetta
ja vihrealla varilla, jos kuljetetaan luokan 3 sivutuotetta.

Sivutuotteiden sisdmarkkinakaupassa sovellettavista saadoksista on annettu tarkem-
pi ohjeistus Soveltamisoppaassa IV: Eldimista saatavien sivutuotteiden ja niista joh-
dettujen tuotteiden sisamarkkinakauppa.

7 Sivutuotteiden jatkokéasittely ja kaytto

7.1 Luokan 1 aines

Sivutuoteasetus (EY) 1774/2002 luku Il artikla 4

Luokan 1 aines on:

7.2 Luokan 2 aines

kasiteltava hyvaksytyssa luokan 1 kasittelylaitoksessa tai

poltettava hyvaksytyssa polttolaitoksessa

Sivutuoteasetus (EY) 1774/2002 luku Il artikla 5

Luokan 2 aines on:

kéasiteltdva hyvaksytyssa luokan 1 tai 2 kasittelylaitoksessa tai
poltettava hyvaksytyssa polttolaitoksessa tai

jos kyseessa on kalaperdinen sivutuote, muunnettava sailérehuksi tai kom-
postoitava hyvaksytyssad kompostointilaitoksessa tai

jos kyseessd on maito tai ternimaito, johon laitosta valvova viranomainen ei
katso sisaltyvan minkaan vakavan tartuntataudin leviamisriskia, kaytettava
raaka-aineena hyvaksytyssa biokaasu- tai kompostilaitoksessa tai kasiteltava
hyvaksytyssa teknisesséa laitoksessa tai se voidaan levittda maahan (1);

jos kyseessa on lanta tai ruoansulatuskanavasta erotettu ruoansulatuskana-
van siséltd, johon paikallinen, laitosta valvova viranomainen ei katso sisélty-
van vakavan tartuntataudin levidmisriskid, kaytettéava raaka-aineena hyvaksy-
tyssa biokaasu- tai kompostilaitoksessa tai kasiteltdva hyvaksytyssa teknises-
sé laitoksessa tai se voidaan levittdd maahan (1).

(1)Jos ainesta aiotaan levittdd maahan, tulee noudattaa terveydensuojelu- ja ympéristolainsaadan-

toa
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Osaa luokan 2 aineksesta voidaan kayttda turkiseléinten rehuksi kasittelyn,
kuten hapotuksen jalkeen. Kasittelemattoméana ainesta voi toimittaa hyvaksyt-
tyyn tilarehustamoon, jossa valmistetaan rehua turkiselaimille, tarhakoirille tai
kalansyotiksi kasvatetuille toukille. Osaa luokan 2 aineksesta voidaan kayttaa
my0s eldintarhaeldinten, sirkuseldinten, matelijoiden, petolintujen ja luonnon-
varaisten eldinten ruokintaan. Tarkempia ohjeita on keratty Soveltamisoppaa-
seen VIII: Opas turkiselainten, tarhakoirien ja lemmikkieldinten rehua valmis-
taville laitoksille.

Syrjaisella alueella tietyt luokan 2 sivutuotteet voidaan haudata tai toimittaa
hyvaksytyille kaatopaikoille. Taméa menettely on kasitelty timan oppaan koh-
dassa 7.6.

Sivutuoteasetus (EY) 1774/2002 luku Il artikla 6

Luokan 3 aines on:

kasiteltava hyvaksytyssa luokan 1 tai 2 tai 3 kasittelylaitoksessa tai
poltettava hyvaksytyssa polttolaitoksessa tai
muunnettava hyvaksytyssa teknisessa laitoksessa tai

kaytettava raaka-aineena hyvaksytyssa lemmikkieldinten ruokia tai muiden
elainten rehuja valmistavassa laitoksessa tai

muunnettava hyvaksytyssa biokaasu- tai kompostointilaitoksessa tai

jos kyseessa on kalaperainen sivutuote, muunnettava sailérehuksi tai kom-
postoitava hyvaksytyssa kompostointilaitoksessa.

Jos kyseessa on salmonellapositiivisesta parvesta peraisin oleva munajate tai
sellaisista maahantuoduista munista, joilta ei edellytetda salmonellatodistusta,
perédisin oleva munajate, se voidaan kayttda raaka-aineena sellaisissa lem-
mikkieldinten ruokia ja lannoitevalmisteita valmistavissa, hyvaksytyissa laitok-
sissa, joiden kayttdma kasittelymenetelmé tuhoaa salmonellabakteerin.

Osaa luokan 3 aineksesta voidaan kayttaa turkiselainten rehuksi kasittelyn,
kuten hapotuksen jalkeen. Kasittelemattoména ainesta voi toimittaa hyvaksyt-
tyyn tilarehustamoon, jossa valmistetaan rehua turkiselaimille, tarhakoirille tai
kalansyotiksi kasvatetuille toukille. Osaa luokan 3 aineksesta voidaan kayttaa
elaintarhaelainten, sirkuseldinten, matelijoiden, petolintujen ja luonnonvarais-
ten eldinten ruokintaan. Tarkempia ohjeita on kerétty Soveltamisoppaaseen
VIII: Opas turkiselainten, tarhakoirien ja lemmikkieldinten rehua valmistaville
laitoksille.

Osaa luokan 3 aineksesta voidaan kayttaa sellaisenaan lemmikkieldinten ruo-
kintaan. Tarkempia ohjeita on keratty Soveltamisoppaaseen VIII: Opas tur-
kiselainten, tarhakoirien ja lemmikkiel&inten rehua valmistaville laitoksille.

Syrjaiselld alueella tietyt luokan 3 sivutuotteet voidaan haudata tai toimittaa

hyvaksytyille kaatopaikoille. Tamé& menettely on kasitelty timan oppaan koh-
dassa 7.6.
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7.4 Luokan 3 maitopohjaisen aineksen toimittaminen tuotantotiloille

Maa- ja metsatalousministerion asetus 19/2006 § 4,5 ja liite
Komission asetus (EY) 79/2005

Vaihtoehtona kohdassa 7.3 esitetylle kasittelylle maitoa ja maitopohjaisia tuotteita saa
toimittaa maitoalan laitoksesta tuotantotiloille kaytettavaksi elintarviketuotantoon kas-
vatettavien eldinten ruokintaan. Lahettavan laitoksen tulee olla rekisteroity Eviran re-
kisteriin rehualan toimijaksi. Kuljetuksessa ja merkinnoissa noudatetaan tdman oh-
jeen luvussa 6 esitettyja vaatimuksia. Maitoalan laitoksen on pidettava luetteloa rehu-
kayttoon toimittamistaan kasittelemattomista tuotteista, niiden maarista seka toimitus-
ten vastaanottajista. Kirjanpitovaatimus tayttyy esimerkiksi sailyttamalla sivutuotteiden
kuljetuksien kaupalliset asiakirjat. Maitoalan laitos, joka vastaanottaa raakamaitoa,
raakaheraa tai raakakermaa toisista EU:n jasenvaltioista tai kolmansista maista, ei
saa toimittaa mitdén tuotteita eldinten ruokintaan. Lisatietoa on Eviran ohjeessa Mai-
don ja maitopohjaisten sivutuotteiden kaytdsta elintarviketuotannossa kaytettyjen
elainten ruokinnassa (REHU 12814/1). Ohje I6ytyy Eviran internetsivuilta (Eviran koti-
sivu = elainperaiset sivutuotteet->rehukaytto—->maito ja maitopohjaiset sivutuotteet).

Maitopohjaista ainesta voidaan lahettda tuotantotiloille seuraavasti:

1. Lampokasittelemattomat tuotteet ja niiden kanssa kosketuksissa ollut [Aampo-
kasittelem&tdn huuhdevesi:

Tallaisia tuotteita saadaan toimittaa Suomessa sijaitseville tuotantotiloil-
le ainoastaan sikojen ruokintaan. Tilan on oltava rekisterdity Eviran
maatalouskemian yksikon rehujaoston yllapitaméaan rekisteriin. Rekiste-
réinnin edellytyksena on, etta tila sitoutuu toimittamaan nailla tuotteilla
ruokitut siat kasvatuksen loppuessa suoraan teurastamoon, ja etta tila
on tehnyt valitsemansa eléinlaakarin kanssa elainten saanndéllisesta ter-
veydenhuollosta terveydenhuoltosopimuksen. Lisaksi tilan on pidettava
luetteloa sikojen ruokintaa varten vastanottamistaan kasittelemattomista
tuotteista seka teurastamoon toimittamistaan sioista.

2. Pastoroidut tuotteet ja naiden kanssa kosketuksissa ollut huuhdevesi, pasto-
roitu huuhdevesi seka pastdroimattomien juustojen valmistuksessa syntynyt
pastéroimaton hera:

Tallaisia tuotteita saadaan toimittaa Suomessa sijaitseville tuotantotiloil-
le, jotka on rekisteroity Eviran maatalouskemian yksikon rehujaoston yl-
lapitamaan rekisteriin. Heraa saa kerata aikaisintaan 16 tunnin kuluttua
heran erottumisesta ja heran pH tulee laitoksesta lahetettdessa olla alle
6.

3. Maito ja maitopohjaiset tuotteet, jotka on kasitelty jollakin seuraavista kasitte-
lymenetelmisté: iskukuumennus, sterilointi (115 °C 20 min tai sitd vastaava
kasittely), pastorointi (71,7 °C 15 s) yhdistettyna kuivaukseen tai hapotukseen
(pH alle 6 vahintd&n 60 min ajan);

Téllaisia tuotteita saadaan toimittaa tuotantotiloille Suomessa ja sellai-
sissa Suomen naapurimaissa, joiden kanssa asiasta on keskindinen
sopimus. Laitoksen on varmistettava tuotteiden jaljitettavyys. Tilan ei
tarvitse olla rekisteroity.
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7.5 Jatteenpolttolaitokset

Sivutuoteasetuksen mukaan sivutuotteita voidaan havittda hyvéaksytyissa polttolaitok-
sissa, joissa kasitelladn my6s muita yhdyskuntajatteitd. Yhdyskuntajatteen polttolai-
tokset tarvitsevat ymparistluvan ja Evira ei erikseen hyvaksy niitd sivutuoteasetuk-
sen mukaisesti. Ympaéristéluvan myodntaa ao. ymparistélupaviranomainen. Jos sivu-
tuotteita halutaan toimittaa téllaiseen polttolaitokseen, luvan mydntaneeltd ymparisto-
lupaviranomaiselta tulee selvittdd, voidaanko kyseisessé laitoksessa ké&sitelld sivu-
tuotteita.

7.6 Sivutuotteiden kasittely syrjaisilla alueilla

Sivutuoteasetus (EY) 1774/2002 luku IV artikla 24
Maa- ja metsatalousministerion asetus 1374/2004

Maa- ja metsatalousministerion asetuksessa (1374/2004) eldimista saatavien sivu-
tuotteiden havittamisesta syrjaisilla alueilla seka kuolleiden lemmikkieldinten havitta-
misestd maaritelldadn ne syrjaiset alueet, joilla tiettyja sivutuotteita voidaan kasitella
edelld kohdissa 7.1 - 7.4 kuvatuista kasittelyvaihtoehdoista poiketen. Syrjaisilla alueil-
la tietyt sivutuotteet saadaan havittaa joko hautaamalla asetuksen mukaisesti tai toi-
mittamalla ne kaatopaikoista annetun valtioneuvoston paattksen (861/1997) mukai-
sesti hyvaksytylle kaatopaikalle.

Maa- ja metsatalousministerion asetuksen 1374/2004 mukaan:

e tuoreet kala-alan laitoksissa kalojen ja rapujen kasittelyssa syntyneet sivutuot-
teet saa haudata koko maassa;

e porojen teurastuksessa ja poron lihan leikkaamisessa syntyneet sivutuotteet
saa haudata koko maassa ja

e pienteurastamoissa ja pienleikkaamoissa asetuksen liitteessa 2 maaratylla
alueella syntyneet, luokkaan 2 ja 3 kuuluvat sivutuotteet voidaan havittaa hau-
taamalla.

Ennen sivutuotteiden hautaamista sivutuotteita hautaavan on ilmoitettava kirjallisesti
kunnanelainlaékarille seuraavat tiedot: sivutuotteiden tuottaja; hautaamisen suoritta-
ja, jos kyseessa on eri henkild kuin sivutuotteiden tuottaja; eldinlaji, josta sivutuotteet
ovat perdisin; sivutuotteiden maara tai arvio maarasta; paikka, jonne sivutuotteet
haudataan seka hautaamispaivamaara.

Sivutuotteiden hautaaminen ei saa aiheuttaa vaaraa ihmisten ja eldinten terveydelle.
Siten sivutuotteet on haudattava vahintaan metrin syvyyteen ja peitettava valittomas-
ti. Sivutuotteita ei saa haudata pohjavesialueelle, vedenottamon suoja-alueelle, alle
250 metrin etaisyydelle kaivosta, eikd alueelle jota tullaan kyntdmaan tai kaivamaan
pian hautaamisen jalkeen. Sivutuotteita ei saa haudata maatumattomassa kaareessa
tai pakkauksessa. Hautaamisessa on otettava huomioon liséksi terveydensuojelu- ja
ymparistblainsdadannon vaatimukset.

Sivutuotteita hautaavan on pidettava kirjaa ilmoituksen sisaltamista asioista. Kirjanpi-
toa on sailytettava kaksi vuotta.

Jos sivutuotteita toimitetaan hyvaksytylle kaatopaikalle, toimijan on ilmoitettava sivu-
tuotteiden lahettamisesta etukateen vastaanottavalle hyvaksytylle kaatopaikalle, jotta
kaatopaikka voi taata aineksen sivutuoteasetuksessa vaaditun valittman peittdmisen
ja tarvittaessa kalkitsemisen sivutuotteiden saavuttua kaatopaikalle.
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8 LIITE | Luokan 1 kaupallinen asiakirja (MALLI)
LahetyspéivAmaara...........................

JATKOKASITTELYYN LAHETETTAVA LUOKAN 1 SIVUTUOTE: AINOASTAAN
HAVITETTAVAKSI

Lahettgja
LaitoKSEN NIMI ..t e e e Hyvaksymisnumero................

TOIMIPAIKAN OSOIE ... ettt e e e e e e e e e e e e e e e
Puhelin ... Fax/sahkOposti ........ccoovviiiiiiieis e,

Maarapaikka
LaitoKSEN NIMI ...uieeiei e e aaes Hyvaksymisnumero................

L 1S (N
Puhelin ... Fax /sahkOposti.......cccooeviiii e,

Kuljetusvaline
KU BTUSHIKE . ..o e e e e e e e e e e e e e e e e e e

L 1= 0] | (=
Puhelin .............ooo Fax/sahKOpOoSti .......oovvv i
Kuljettajan nimi..........cccoooiieiiiien oo

Lahetettdva TSE-riskiaines/luokan 1 sivutuote, laatu..........ccooovvveiiiiiiiiiiiiinaenn,

MAAra .......ccoovvivii i arvio/punnittu (tarpeeton yliviivataan)

Vastaanottajan allekirjoitus ja nimen selvennys

Kaupallinen asiakirja laaditaan kolmena kappaleena:

1) alkuperéinen seuraa sivutuotekuljetusta maarapaikkaan
2) jéljennds jaa lahettavaan laitokseen

3) jéljennds jaa kuljettajalle

23



Ohje sivutuoteasetuksen soveltamisesta eldaimista saatavia elintarvikkeita ennen vahittaismyyntia kéasittelevissa laitoksissa
Eviran ohje 16010/1

9 LIITE Il Luokan 2 kaupallinen asiakirja, tuhottava aines (MALLI)
Lahetyspaivamaara....................coeveeenee

LUOKAN 2 KASITTELYLAITOKSEEN LAHETETTAVA SIVUTUOTE:
El ELAINTEN RUOKINTAAN

Lahettdja
LaitoksSen Nimi ......coeveiveiiiiiii e e, Hyvaksymisnumero.................... .....

Maarapaikka
Laitoksen nimi..........cccooviiiiii i Hyvaksymisnumero.......................

Kuljetusvaline
[ 1T (0 £ 11T P

U123 1= =T T 11 0

Kaupallinen asiakirja téaytetdan kolmena kappaleena:

1) alkuperéinen seuraa sivutuotekuljetusta maarapaikkaan
2) jéljennds jaa lahettavaan laitokseen

3) jéljennds jaa kuljettajalle
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10 LIITE lll Luokan 2 kaupallinen asiakirja, turkiselainrehu (MALLI)

LUOKAN 2 SIVUTUOTE: TURKISELAINTEN RUOKINTAAN

Lahettsja
Laitoksen Nimi ........ccoooii i e Hyvaksymisnumero. .................

TOIMIPAIKAN OSOIE . .eui it e e e e e et e e e e e e e e et aaas
Puhelin ... Fax /SANKOPOST. .. ....ve e e

Maéarapaikka
LaitoKSen Nimi .......oovvvieiie s e e Hyvaksymisnumero...................

1S (S
Puhelin ... Fax/SENKOPOSH ........vvinie i

Kuljetusvaline
KUBBTUSTIIKE . .. . e e e e e e e e et e e e e n e

(01T 1= V=T T 01T T
L 1= 0] | (=
Puhelin ... Fax /SENKOPOST........ovveiie s e,

Lahetettava
[UOKAN 2 SIVUTUOTE, AU ... .ottt et e e e e e e e e e e e e e e e e

Mahdollinen kasittely (esim. hapotus).............cccooii i,
MEAAra ..o arvio/punnittu (tarpeeton yliviivataan)

Lahettajan allekirjoitus

Kaupallinen asiakirja laaditaan kolmena kappaleena:

1) alkuperéinen seuraa sivutuotekuljetusta méaarapaikkaan
2) jéaljennds jaa lahettavaan laitokseen

3) jéljennds jaa kuljettajalle
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11 LIITE IV Luokan 3 kaupallinen asiakirja (MALLI)
Lahetyspaivamaara ................cocoveenennn,
LUOKAN 3 SIVUTUOTE: El IHMISRAVINNOKSI

Lahettdja
LaitokSen NiMi .......ooiiiiiiiiiiie e Hyvaksymisnumero......................

Maarapaikka
LaitoksSen NimMi .......c.ocoiiiiiiiiiiiiecce e Hyvaksymisnumero.....................

Kuljetusvaline
L 1T (0 ES 1T P

(1T 1= V=T T 01T
Lahetettdva luokan 3 SIVULUOLE, [AatU..........ou vt e e
ELRINIQJIIAJIT. .. ..o e e e e e e e e e
Mahdollinen kasittely (esim pakastaminen)...........ccooiiiiiiiiiiiii e e

ME&ra ... arvio/punnittu (tarpeeton yliviivataan)

Kaupallinen asiakirja laaditaan kolmena kappaleena:

1) alkuperéinen seuraa sivutuotekuljetusta méaarapaikkaan
2) jéljennds jaa lahettavaan laitokseen

3) jéaljennds jaa kuljettajalle

26



Ohje sivutuoteasetuksen soveltamisesta eldaimista saatavia elintarvikkeita ennen vahittaismyyntia kéasittelevissa laitoksissa

Eviran ohje 16010/1

12 LIITE V: Tarkastuslomake: sivutuotteet eldimista saatavia elintarvikkeita kasittelevissa

laitoksissa

i laitoksen hy-
Paivamaara .. .

vaksymisnro
Laitoksen nimi

Osoite

Puhelinnumero sahkoposti/faksi

Laitoksen valvoja

puhelinnumero sahkodposti/faksi

Tarkastuksessa lasna

Tarkastuksen tyyppi [] Valvontasuunnitel- [] Seurantakaynti: Edellisen tarkastuksen paiva-
man mukainen tar- epakohdat korjattu maara
kastus Kylla [ 1/Ei[]

1. Yleistiedot

Laitos on

[] liha-alan laitos [] muna-alan laitos ‘ [ ] varastolaitos

[] maitoalan laitos [] kala-alan laitos ‘ ] muu, mika

Laitoksessa syntyvat sivutuotteet

[ luokan 1 sivutuotteet, mukaan lukien TSE-riskiaines, maara keskim. kg/kk

] Iuokan 2 sivutuotteet, muut kuin lanta, maara keskim. kg/kk
[] Iluokan 2 sivutuotteista lantaa, maara keskim. kg/kk
[1 luokan 3 sivutuotteita, maara keskim. kg/kk

Sivutuotteiden lahettaminen laitoksesta
luokan 2 sivutuotetta turkiselainrehuksi
luokan 3 sivutuotetta turkiselainrehuksi/lemmikkirehuksi

sivutuotteet l&hetetadn toiseen EU- maahan

O O oood

muualle, minne

luokan 2 ja 3 sivutuotetta haudataan kaatopaikalle/kunnanelainlaakarin hyvaksymaan paikkaan
sivutuotteet toimitetaan sivutuotteiden kasittelylaitoksiin tai kerayskeskuksiin

2. Sivutuotteita koskeva omavalvontasuunnitelma

Omavalvontasuunnitelma on hyvéaksytty
Vastuuhenkilét on nimetty

Laitoksessa syntyvien sivutuotteiden laatu ja arvio vuosittain tuotetusta maarasta

on huomioitu
Sivutuotteiden maarien seurannasta on ohjelma

Kylla Ei
L] L]
L] L]
L] L]
L] L]
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Sivutuotteiden kerd@dminen: luokittelu, merkinnét, ristikontaminaation esto on huo-
mioitu

o TSE- riskiainekseen liittyvat menettelyt on kuvattu erikseen
Sivutuotteiden sailytys: astioiden merkinnat ja varjddminen tarvittaessa on huomi-
oitu
Kerays- ja sdilytysastioiden puhtaanapito on kuvattu

Ohjelmassa on kuvaus toiminnasta, jos laitoksessa kasitelldén tai pakataan sivu-
tuotteita rehukayttéon

Sivutuotteiden lahettaminen
o kuljetuksen kuvaaminen on tehty sivutuoteluokittain

e kuljetuskalusto: ostokuljetuksista on vaatimustenmukaisuuden seuranta-
jarjestelma

o kuljetuskalusto: omista kuljetusastioista on puhtaanapitosuunnitelma

e sivutuotteiden maaranpaa on kuvattu sivutuoteluokittain
(kasittelylaitos, kerdyskeskus, rehu, hautaaminen).

e maaranpéaalaitosten vaatimustenmukaisuudesta on seurantajarjestelmé
(onko maaranpaalaitos hyvaksytty sivutuoteasetuksen mukaisesti).

Ohjelmassa on kaupallisten asiakirjojen malli ja sailytysohjeet
Menettelyt, jos laitoksessa sivutuotteiden siséamarkkinakauppaa on huomioitu
Ohjelmassa on huomioitu henkildkunnan koulutus ja perehdytys

Epékohdat ja méaraajat korjaamiselle:

3. Omavalvontakirjanpito

Kaupalliset asiakirjat ovat asianmukaiset

Lahetetyista sivutuotteista on kirjanpito (esimerkiksi kaupallinen asiakirja)
[Imoitukset kaatopaikalle lahetettavéasta erasta on tehty tarvittaessa
Hautaamisilmoitukset on tehty tarvittaessa

Lampdtilakirjaukset on tehty tarvittaessa

Sailytysaika on asianmukainen (2 v)

Koulutuksesta ja perehdytyksesté pidetaan kirjaa

Muut toimijan omavalvonnassaan maarittelemat sivutuotteisiin liittyvat kirjaukset
ovat asianmukaiset

Poikkeamat ja korjaavat toimenpiteet on kirjattu
Epékohdat ja maaraajat korjaamiselle

OO oo

oo o ooodg

Kylla

OO0 oogogod

Eviran ohje 16010/1

OO oo

oo o ooodg

m

OO0 oogogod
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4. Laitoksen tilat ja toiminta: sivutuotteiden kerddminen

Sivutuoteastiat on asianmukaisesti merkitty
Sivutuotteet on luokiteltu oikein

Sivutuoteastiat ovat ehjat, tiiviit ja riittdvan puhtaat
Ristikontaminaatio on estetty

Astioita ei ylitayteta

Astioita on riittvasti

Epékohdat ja maaraajat korjaamiselle:

5. Laitoksen tilat ja toiminta: sivutuotteiden séilytys

Sailytystila on hyvaksytty sivutuoteasetuksen mukaiseksi kerayskeskukseksi tarvit-
taessa

Tilat ovat riittavat

Tilat ovat hygieeniset

Sivutuotteiden sailytykseen kaytettavat astiat ovat ehjat ja tiiviit
Sailytysastioita on riittavasti ja niissa on tarvittavat merkinnat
TSE- riskiaines on varjatty

Astiat on suojattu tuhoeléimilta ja valumavesilta

Tiloissa on jadhdytys tarvittaessa (rehuiksi menevat sivutuotteet)
Epékohdat ja maaraajat korjaamiselle

6. Sivutuotteiden kuljetus

Kuljetukseen kaytettavia astioita sailytetaan asianmukaisesti
Kuljetustoimintaa omalla kalustolla

e kuljetusastiat ovat asianmukaisia: merkinndt, ehjat, tiiviit, puhtaat

¢ astioilla on pesumahdollisuus, jos eivat kertakayttoisia
Kuljetustoimintaa ostokuljetuksena

e kuljetusyritys on jaterekisterissa

e kuljetusyritys on Eviran rekisterissé (rehukuljetukset)

e kuljetuskalusto (astiat, kontit) on asianmukaista

Maaranpaalaitos/laitokset on sivutuoteasetuksen mukaisesti hyvaksytty
Epéakohdat ja maéraajat korjaamiselle

Kylla

Ooo0ogg

Kylla

[

OoO0gogdd

Kylla

1O

O0O0oddd

Oooononm

m

OoO0O0oodd d

N O
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7. Rehuiksi paatyvien sivutuotteiden kasittely

Kylla

Rehuosastolla on Eviran hyvaksynta L]

¢ Osasto on tarkastettu erikseen kerran vuodessa L]
Laitoksesta pakattuna suoraan myytava lemmikkieldinten rehu (tietyt luokan 3 si-
vutuotteet)

e pakkaus ja kasittely tehdaan riittavan erillaan elintarvikkeista [

e pakkausmerkinnat ovat asianmukaiset ]

o sdilytys tapahtuu riittavan erillaan elintarvikkeista ]

¢ laitos on rehualan toimijarekisterissa ]

Epékohdat ja méaraaika korjaamiselle

Sovelletut oikeusohjeet:

Elintarvikelaki 23/2006

Maa- ja metsatalousministerion paatds 37/EEO/2006 eldimista saatavien elintarvikkeiden elintarvikehygieniasta
Sivutuoteasetus (EY) N:o 1774/2002

Ei

O

Oog O

Maa- ja metsatalousministerion asetus 7/ EEO/ 2009 teurastamoita ja leikkaamoita koskevista TSE- tauteihin liittyvista

toimenpiteista

Tarkastuksen tekijan Toimijan allekirjoitus ja
allekirjoitus ja nimenselvennds nimenselvennds
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